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ABSTRAKT
Mena autorov:
Ing. Mgr. Daniel Molnar, PaedDr.,Mgr. Méaria Benedikovicova: Pracovny zosit pre

ucebny odbor 2954 H masiar, odborny vycvik, druhy ro¢nik.

Pracovny zosit pre odborny vycvik 3 - rocného u¢ebného odboru 2954 H mdsiar je
v ramci narodného projektu Rozvoj stredného odborného vzdelavania /d’alej RSOV/
spracovany v zmysle pedagogickych a didaktickych zasad pre Zziakov a majstrov
odbornej vychovy uc¢ebného odboru 2954 H masiar.

Cielom spracovania je zavedenie pracovného zoSita do praxe v snahe zosuladit’
tematicku a ¢asovi nadvédznost’ vyucby odbornych predmetov teoretick¢ho vyucovania
a praktického vyucovania v druhom roéniku uc¢ebného odboru 2954 H misiar. Obsah
pracovného zoSita je vypracovany V sulade s ucebnymi planmi $kol vyucujicimi
uvedeny ucebny odbor a zaroveinl je v sulade S odbornym vycvikom realizovanym na
pracoviskach praktického vyucovania u zamestnavatel'ov a zmluvnych pracoviskach
skol.

Pracovny zoSit umozni priamu kontrolu precviovania manudlnych zrucnosti
v tematickych celkoch predmetu odborny vycvik v sulade s teoretickym vyucovanim

ziakov uéebného odboru.

Skolské vzdelavacie programy, tvorené na zéklade $tatnych vzdelavacich programov,
vykazuju rozdiely v obsahovom zamerani jednotlivych skol. Obsah pracovného zosita
pre Casovo-tematicky plan odborného vycviku je vytvoreny v rozsahu 648 vyucovacich
hodin. Zékladny rozsah hodin vyplyvajaci zo Statnych vzdeldvacich programov je 495
hodin, 15 hodin tyzdenne. V pracovnom zoSite st vypracované témy navyse 0 153
vyucovacich hodin. Tym sa zohladiluje  aumoziiuje pedagdégom vyber tém

z tematickych celkov na zaklade regionalneho rozdielu jednotlivych $kol. Pedagogovia
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odborného vycviku maji moznost vyberu tém, ktoré sa zhoduju s ich t¢émami podla

upravy skolského u¢ebného planu.
Pracovny zoSit je spracovany podl'a navrhu struktary na spracovanie:

1. nazov tematického celku (pocet vyucovacich dni a hodin),

2. nazov témy podla u¢ebného planu,

3. ciel' (o sa ma ziak vdanom celku naucit, aké manualne zru¢nosti ma
nadobudnut’),

4. teoretické vychodiska (kratke preskiiSanie teoretickych poznatkov ziaka vo vzt'ahu
k aktualne preberanej téme formou otazok),

5. postup nadobudania zru¢nosti (technologické postupy, formy prace, vyber
nastrojov, technologickych zariadeni, naradia a pod. na dosiahnutie ciel’a),

6. sebahodnotenie ziaka ( ziak sdm ohodnoti mieru zvladnutia odbornych vedomosti a
manualnych zru¢nosti vo vzt'ahu k vyty¢enému ciel'u),

7. hodnotenie majstrom odborného vycviku (slovne, pripadne znamkou),
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Identifika¢né udaje projektu
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Uvod

Ciel'om spracovania a zavedenia pracovného zoSita je zosuladit' tematicku a Casovua
nadviznost vyucby odbornych predmetov vyucovania odborného vycviku podla
jednotlivych tematickych celkov, v sulade so zjednotenymi uéebnymi planmi $kol
vyucujucimi rovnaky uéebny odbor, zabezpecit’ tematicku a casovli nadvidznost’ vyucby
odbornych predmetov odborného vycviku V teoretickej a praktickej odbornej priprave
v skole, praktického vyucovania Vv  pracoviskdch praktického vyucovania
u zamestnavatel'ov a zmluvnych pracoviskdch §kol po zavedeni dudlneho spdsobu
vzdelavania. Pracovny zo$it umoziuje (V ¢asovom atematickom slede) priamu
kontrolu precvi¢ovania manualnych zrucnosti jednotlivych tematickych celkov
odborného predmetu a odborného vycviku. Pracovny zoSit je spracovany v ¢asovom
slede tematickych celkov na jednotlivé vyucovacie dni podl'a ¢asovo-tematického planu
predmetov odboru 2954 H misiar SO zameranim na odborny vycvik. Do obsahu
pracovného zoSita u¢ebného odboru 2954 H mésiar pre druhy ro¢nik je zahrnuty obsah
tematickych celkov predmetu odborny vycvik.

Praktickd priprava sa zabezpecuje formou odbornej prevadzkovej praxe a praktickych
cviCeni. Cielom je ziskanie, rozvoj a upeviiovanie odbornych zru¢nosti a pracovnych
navykov sucasne s vytvaranim vzt'ahu ziakov k plneniu pracovnych povinnosti a pocitu
zodpovednosti za zverené¢ hodnoty a vysledky svojej Cinnosti. Pracovny zoSit pre
odborny vycvik ucebného odboru 2954 H misiar pre druhy ro¢nik je zostaveny
V rozsahu 648 vyucovacich hodin /Casova rezerva 153 vyucovacich hodin/. Jeho obsah
je zamerany na tieto témy:

Uvod; Jatoéna vyroba; Hladenie a mrazenie masa; Delenie masa jatoénych zvierat;

Predaj masa a masovych vyrobkov; Vyroba lahodkovych vyrobkov; Masova vyroba a
Specifické uéivo.

Poznamka
Student u¢ebného odboru 2954 H misiar musi mat’ predpisané pracovné obledenie a byt
drzitel'om zdravotného preukazu pre pracu s potravinami.
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1. BOZP, HYGIENA A SANITACIA 2/12

1.1 Zakladné ustanovenia noriem a BOZP, hygiena a sanitacia
na pracovisku 2/12
Ciel’: Poznat’ zdkladné ustanovenia BOZP, hygieny a saniticie na pracovisku.
a/ BOZP a OOPP
b/ Hygiena
¢/ Sanitacia
Teoretické vychodiska:

1. Uved’te aspoini 5 zakonnych povinnosti zamestnancov z BOZP ...........ccccccoevieviniencnn.

Postup nadobudania zrucnosti:

1. PopisSte mechanickeé CISLENIE ... ....ccciieiiiiieiiieeciie ettt e e
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2. Popiste chemické CIStENIE ... ..cccuiiiiiiiiieiieie e ettt

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam zakladné ustanovenia BOZP, hygieny a sanit4cie na pracovisku?

Ano Ciastogne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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2. JATOCNA VYROBA 30/180
2.1. Jato¢né opracovanie hovidzieho dobytka 6/36
2.1.1. Ustajiiovanie a omracovanie hovidzieho dobytka /d’alej HD/ 2/12

Ciel’: Poznat’ sposob ustajiiovania a omra¢ovania HD
a/ Ustajiiovanie

b/ Omracovanie

¢/ Spdsob mechanického omracovania

d/ Zariadenia na omracovanie

e/ Zasady manipulacie so strelnou zbranou
Teoretické vychodiska

1. Uved'te, Co treba robit’ s HD /dojnicami, telatami/ v ustajiovacom

12
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uvedte moznosti prepravy HD........coooviiiiiiiiiieeceeceeee e

RN

Obrazok ¢. 1; Ustajnenie HD pred porazkou

Zdroj obrazka: htp://forfreelife.eu/index.php/galerie/category/50-poraka-skotu-zdroj-httpwwwsoylent-
networkcomdokuO3rinderschlachtunghtm

Obrazok ¢. 2; Krava
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4. Popiste postup mechanického omracovania HD.

Sebahodnotenie Ziaka:

1. Ovlddam moznosti prepravy HD, spOsob ustajiiovania, omrac¢ovania, spdsob
mechanického omracovania, zariadenia na omraCovanie, zdsady manipuldcie so

strelnou zbranou?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyba v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?

14
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

2.1.2 VyKkrvovanie, stahovanie z koZe a oSetrovanie koze HD 2/12

Ciel: Poznat postup pri vykrvovani HD, stahovani koze, oSetrenie, predpracovanie

koze, pracu s vykrvovacim nozom.
a/ Vykrvovanie HD
b/ Miesto vpichu, prerezanie tepien
¢/ Postup pri stahovani koze
d/ Sposob stahovania koze
e/ Zariadenia na stahovanie koze

Teoretické vychodiska:
Uved’te, aky kmenl je potrebné zasiahnut’ pri Vykrvovani ..........cccoccviiiiiiiieniiiiie i
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spolocnost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Oznacte miesto vpichu pri vykrvovani HD.

L]

']

Obrazok €. 3; Porazka HD
Zdroj obrazka: http://forfreelife.eu/index.php/galerie/category/50-poraka-skotu-zdroj-httpwwwsoylent-
networkcomdokuO3rinderschlachtunghtm

2. Uved’te nazov noza na obrazku. Na ¢o sa pouZziva?

Obrazok ¢. 4; Noz;
Zdroj obrazka: http://www.masiarske-potreby.sk/masiarske-noze/dick-82357-ergo-grip-21-cm-17.html

L 2
S B
T PP PR P
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Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziakom:

1. Poznam postupy pri vykrvovani, miesto vpichu, noze ako pracovné néstroje,

bubnovy stahovac koze?

r

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’
Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil po€as vyucovacieho dia?

17
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Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

2.1.3 Vykolovanie, polenie, Stvrtenie HD 2/12
Ciel’: Poznat’ postup, pracovné nastroje pri vykol'ovani HD, poleni a konecne;j
uprave masa.
a/ Postup pri vykol'ovani
b/ Poloha HD pri vykol'ovani
c/ Polenie a kone¢na tprava masa HD
d/ Druhy pil pouzivanych na polenie mdsa HD
d/ Dovody kosiel’kovania pri konecnej Gprave tiel HD
Teoretické vychodiska:

1. Popiste technologicky postup vykol'ovania HD. Co sa odstrafiuje?

18
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved’te, na o sa pouziva N0Z Na OBTAZKU..........ccoviieiiieeiiieeieece e

& ’

Obrazok ¢.5; Noz;
Zdroj obrazka: http://www.masiarske-potreby.sk/masiarske-noze-28

2. Popiste prakticka ¢innost’ konecnej upravy hovidzich poloviciek /o sa odstranuje/:

L SRR PRRPRPRS
S ——————————— Ao
Dttt e e e e ——e e —— e et ——eeE—ee e te—e e tee e e tee e e —ee e i tee e teeaaneeeaRtee e nreeatreearteeanneeeanees
3. Uved’te, na ¢o sa pouziva zariadenie na ObrazKu:............ceevvieeieeriienieeiieenieeieesee e

Obrazok ¢. 6; Pilka;

Zdroj obrazka: http://www.ibo.sk/produkt-pila-na-kosti-weston-eh560905/4/397/12594/
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spolocnost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4. Uved’te ndzvy Nastrojov N ODTAZKU..........ccueeiieeiiieiieiie ettt

Obrazok ¢. 7; Nastroj;
Zdroj obrazka: http://forfreelife.eu/index.php/galerie/category/50-poraka-skotu-zdroj-httpwwwsoylent-
networkcomdokuO3rinderschlachtunghtm

Obrazok ¢. 8; Vykol'ovanie HD

Zdroj obrazka: http://fetworkcomdoku03rinderschlachtunghtm
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziakom:

1. Poznam postupy pri vykol'ovani, polohu HD pri vykol'ovani, polenie a konecnu
upravu mésa HD, druhy pil pouzivanych na polenie midsa HD, dovody kosielkovania
pri kone¢nej uprave tiel HD?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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2.2 Jato¢né opracovanie oSipanych 6/36

2.2.1 Ustajnovanie, preprava na omracovanie a omracovanie oSipanych 2/12
Ciel’: Poznat’ postup ustajnenia, prepravy na omrac¢ovanie a omrac¢ovania osipanych.

a/ Ustajnenie oSipanych

b/ Omracovanie oSipanych

¢/ Sposoby omracovania oS§ipanych

Teoretické vychodiska:

1. Uved'te, aka je plocha koterca na jednu o$ipand pri ustajnent............cceeeevevveeveenenennnn.
2. Uved’te, ¢im st pohdnané zvieratd na porazku...........coeceeviiriiienieiiieieeieeee e
3. Uved'te, aky Cas zostavaju zvierata v ustajiiovacich boxoch.........ccccceevviiiiiiiiiiiinninnn,

4. Popiste povoleny spdsob omracovania oSipanych:

SRS ettt anes
S Ao
TSRO P R URTTRURPRPRRRRS
Vymenujte 4 typy elektrického omracovania podl'a napatia ..........ccceeeveveeevveeencieeenneeenee,

Postupy a nadobudania zruénosti:

1. Uved'te, akd je najvhodnejsia teplota vody, ktorou sa Cistia a sprchujti o§ipané pred

POTAZKOU. ZAOGVOANILE PIECO....cuueeeurieiieeiieiieeieerteeerieeeteeteeeteesteeeebeebeessbeenseesaseesseeanes
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2. Oznacte miesto uderu pri mechanickom omracovani osipanych:

Obrazok ¢. 9; Osipana
Zdroj obrazka:
https://www.google.sk/search?g=dom%C3%Alca+zab%C3%ADja%C4%8Dka&client=firefoxa&hs=Clz&sa=X&rls=org.mozilla:s

k:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&ei=YZBXVPjhGNXaauvDgNgL &ved=0CDwWQsA
Q#tfacrc=_&imgdii=_&imgrc=BOBcMCKW(gZb5cM%253A%3BdFygP99GU25ZSM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.darmoty.
sk%252Fpicture%252Fzabijackal.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.darmoty.sk%252Findex.php%253Foption%253Dcom_co
ntent%2526view%253Darticle%2526id%253D177%253Azabijacka%2526catid%253D42%253Agastronomia%2526 Itemid%253D
221%3B420%3B315

3. Popiste elektrické napitie a ¢as posobenia na zviera:

a/ klasické omracovanie

NAPALIC. ...eeeieeiieiieeieeeiie et €as POSODENIA.......eeeeieiiieiieiieeiee e
b/ sokoveé

NAPALIC...eeeeerreeeieeeeieeeeieeeerreeeereeeereeenns €as POSODENIA.......ccvveeeiieeiiieeieeeee e
c/vysokovoltové

NAPALIC. ..eeeeereeiieereeeiie ettt €as POSODENIA. ......eeeeieiieiieeieeiie et

4. Popiste, €O ST tONICKE KICE.....cc.eevuieiiiiiiiiiiii e

5. Popiste, €0 ST KIONICKE KICE.....cccuiiiiiiiiiiiieiieeieete et
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Obrazok ¢. 10; Nastroj na porazku;
Zdroj obrazka: http://www.ibo.sk/produkt-jatocny-pristroj-pukal-po21332/4/397/2625/

Sebahodnotenie ziaka:

1. Pozndm postupy ustajnenia, omracovania oSipanych, spdsoby omraCovania

oSipanych?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
2.2.2 Vykrvovanie, opracovanie povrchu tela a vykoPovanie oSipanych4/24

Ciel’: Poznat’ spdsoby a potupy pri vykrvovani oSipanych, opracovanie povrchu tela
a vykol'ovani jato¢nych zvierat.

a/ Zbavovanie krvi - vykrvovanie jatoénych zvierat
b/ Opracovanie povrchu tela

¢/ Postup pri pareni koze

d/ Odstetinovanie koZe oSipanych

e/ Stahovanie koze osipanych, krupon

f/ Vykolovanie

Teoretické vychodiska:

1. Vymenujte, od ¢oho zavisi celkovy stupen vykrvenia:

L 2
S B
TP TRV PPROPR PRI B
TP PPV P PR PP PUPRPRPPT

3. Uved'te, aka je obvykla teplota pri Pareni.........cccceeeveeerieeeiieeeiieeecieeeieeeeieeesveeesvee e
4. Uved’te z akej Casti tela oSipanej sa odoberd KrupOn...........ccceevveeiienienieenienieeieeee.

5. Vymenujte sposoby st'ahovania koze oSipanych............ccccovveveiiiniiiiniieeie e
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

9. Uved'te, aky druh pily je najrozsirenejsi pri poleni oSipanych..........ccceeevveercveeecnneenne.

Postupy a nadobudania zruénosti:

1. Popiste, akou formou prebieha parenie a odstetinovania koze o$ipanych —

UVOITIOVANIE SEELIN. ..eeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeeeeeeeeneaeeaneeeeaneneane

Obréazok &. 11; Skrabka;
Zdroj obrazka: http://www.noze.cz/zvonkova-nerezova

5. Uved'te, po akom ukone je mozné oplachovat’ brav€ovy koref ...........ccceeeveerennnnn.
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie ziaka:

1. Pozndm postupy zbavovania krvi - vykrvovania jatoénych zvierat, opracovania
povrchu tela, parenia koze, odstetinovania koze oSipanych, stahovania koze, krupén,
vykol'ovania oSipanych?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby V pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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2.3 Jato¢né opracovanie teliat, oviec a koni 6/36

2.3.1 Omracovanie teliat, oviec, koni na porazku a ich vykrvovanie 2/12

Ciel’: Poznat’ postup pri omracovani teliat, oviec a koni na porazku, ich vykrvovanie.
a/ Omracovanie teliat

b/ Omracovanie oviec

¢/ Omracovanie koni

d/ Vykrvovanie teliat

e/ Vykrvovanie oviec a koz

f/ Vykrvovanie koni

Teoretické vychodiska:

Uved’te, v akej polohe sa vyKrvujl telata...........oocueieiieriiiiiieiieciiee e

Uved’te, aké noze sa pouzivaju pri vykrvovani . Aky €as vykrvovanie trva?.....................
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Postup nadobudania zruc¢nosti:

1. Oznacte na obrazku miesto uderu pri mechanickom omracovani oviec.

Obrazok ¢. 12; Hlava ovce

Zdroj obrazka:
https://www.google.sk/search?client=firefoxa&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366 &bih=634&tbm=isch&source=u

niv&sa=X&ei=HgNXV|_uA8zhapXwgegP &ved=0CG8QsAQ&q=por%C3%A1%C5%BEka%200viec%20fotky#facrc=_&imgdii=
&imgre=usyulXfEw_Gh2M%253A%3B_m1Mi2ualL XP1DM%3Bhttp%253A%252F%252F3.bp.blogspot.com%252FHvyDGePg
gW8%252FT7ppAyZeGsI%252FAAAAAAAAAXAY252FIrLIUVE Y fE%252Fs1600%252FSAM_5731.jpg%3Bhttp%253A%252
F%252Fzdravejist.blogspot.com%252F2012_05_01_archive.html%3B800%3B600

2. Urcte u teliat miesto vpichu pri VYKIVOVANT........cceieriiiiiieieeiieee e
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

5. Uved'te, na akych linkach sa vacSinou porazaji Kone...........cccccvveecvveerciieenciieeeiie e

Sebahodnotenie Ziaka:

1. Poznam postup omracovania teliat, oviec, koni, vykrvovanie teliat, oviec, koz
a koni ?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dina?
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2.3.2 Vonkajsie opracovanie a st’ahovanie koZe teliat, oviec a koni 2/12
Ciel’: Poznat’ postup vonkajSieho opracovania a stahovania koze teliat, oviec a koni.
a/ Priprava na vonkajsie opracovanie

b/ Predpracovanie koze

¢/ Stahovanie koze teliat

d/ Stahovanie koze koni

e/ Stahovanie kozZe oviec a koz

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te, ako sa robi vonkajSie opracovanie koze teliat, oviec a koni...........cceeveuneennnee.

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Popiste, na o je potrebné davat’ pozor pri stahovani koze kofla...........cccooevviiiinennnn,
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3. Oznacte Cast tel'at’a, ktora sa méze opractivat’ naparenim a odstranenim srsti.

Obrazok ¢. ;13 Teliatko
Zdroj obrazka:
https://www.google.sk/search?g=teliatko+fotky&client=firefoxa&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tb
m=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=VsJYVN6sFInbataCgYAH&ved=0CB4QsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=Qk3 z7E1uK
m1HM%253A%3Bfy4ocYgqulOkKM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.aktuality.sk%252Fstories%252FNAINOVSIE_FOTKY%
252FILUSTRACNE%252FPRIRODA%252FZ00%252Fteliatko_mojzis_usa_kriz_09 1.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.a
ktuality.sk%252Ffotodna%252F151989%252Fnarodilo-sa-svate-teliatko%252F%3B600%3B495

4. Popiste spdsob stahovania koZe z kona.

oS

Obrazok ¢.14; Koza kona

Zdroj obrazka: https://www.google.sk/search?q=ko%C5%BEa+z+ko%C5%88a+fotky&client=firefox-

a&hs=c0J&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&hbih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=Z8BYVMbN
Hcngal6VgaAF&ved=0CB4QsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=gFIFSVE1FH4hWM%253A%3BQErON2v_PWDg4M%3Bhttp%25
3A%252F%252Fstatic.sashe.sk%252Fjournal _items%252Fb%252F8%252F8%252F9%252F5%252Fh88952_68eefa9a50.jpg%3Bh

ttp%253A%252F%252Fwww.sashe.sk%252Fmatko%252Fjournal%252Fs-kozou-na-trh%3B660%3B514
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziaka:

1. Poznam postup pripravy na vonkajsie opracovanie, predpracovanie koze, stahovanie
9 b

koze teliat, koni, oviec a koz?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

2.3.3 VykoPovanie a polenie teliat, oviec a koni 2/12
Ciel’: Poznat’ postup pri vykol'ovani a poleni teliat, oviec a koni.

a/ Vykol'ovanie teliat

b/ Vykol'ovanie koni

¢/ Vykol'ovanie oviec a koz

d/ Polenie a kone¢na tprava

Teoretické vychodiska:

1. Vymenujte moznosti vykol'ovania teliat.............ccocereiiiiniiiiiiiiieeece

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Popiste postup vyKol'ovania teliat..........cccceveriiiiiiiiiiiiiiicii s
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

3. Popiste, na o je potrebné davat’ pozor pri rozhrudneni...........coeevevieeiiieiiiiieeniieeie,

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam postup vykol'ovania, polenia a konecnej Uipravy tiel teliat, koni, oviec a kdz?

r

Ano Ciastogne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

2.4 VedrajSie jato¢né produkty 12/72

2.4.1 Technika vykrvovania jato¢nych zvierat a spracovanie krvi 2/12
Ciel’: Poznat’ postup pri vykrvovani jatocnych zvierat a spracovani krvi.

a/ Vykrvovanie jato¢nych zvierat

b/ Technolodgia spracovania krvi

¢/ Konzervacia krvi

d/ Pouzitie krvi

Teoretické vychodiska:

1. Vymenujte zakladné spOsoby pouzitia KIvi ......cccccceeiiiiiiiiiiiiieic e

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved’te charakteristiku krvi na potravindrske UcCely ........cccccovviiiiiniiieiieniienie e
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5. Uvedte zékladné pomdcky pre asepticky odber Krvi ......ccooovveviiiiiciiiiieicie e,

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam postup vykrvovania a spracovania krvi?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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2.4.2 Techniky st'ahovania koZe a uprava koze, konzervovanie koze 2/12
Ciel’: Poznat’ postup pri stahovani koZe a Gprave koze jatocnych zvierat.
a/ Druhy koze
b/ Stahovanie koze
¢/ OSetrenie a Gprava kozi

d/ Konzervacia kozi

Teoretické vychodiska:
1. Vymenujte druhy koZe jatoCnych ZVIerat . .........cccveeevierieeiiienieeieerieeieeee e

1. Popiste postup stahovania KOZE .........ccccceeriiiiiiiiiiet st
2. Uved'te spdsoby st’ahovania koze strojovymi zariadeniami .........c.cc..ovveeeeeveercnneennnenn.
3. Uved’te postup CiStenia KOZE ......c.cocceieiiiiiiiiiieiiet et

38



Statny institat odborného vzdelavania, Bellova 54/A, 837 63 Bratislava
Narodny projekt: Rozvoj stredného odborného vzdelavania

A\
x*x
o @ -
-~

\\ e — \ |
. . ’i Operacny program
\’\‘LVZDELAVANIE D

Eurépska unia Y B8 ¢
X

Europsky socialny fond

-

X

W~
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4. Uved’te postup KlasifiKacie KOZI .......cceevvuiieiiiiieiie e

Sebahodnotenie Ziaka:

1. Poznam techniky stahovania koZe a Gpravu a konzervovanie koze?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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2.4.3 Kontrola kvality a akosti koZe — chyby koZe a upeviiovanie vedomosti a
zruénosti — spracovanie krvi a koze 2/12

Ciel’: Poznat’ postup kontroly kvality a akosti koze, chyby koze .Upevnenie vedomosti

a zrucnosti z oblasti vedlajsich jato¢nych produktov — krvi a koze.

a/ Kontrola kvality koze

b/ Chyby koze

¢/ Upeviiovanie vedomosti a zruénosti - Krv
d/ Upeviiovanie vedomosti a zruénosti - koze

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te druhy a pri¢iny Chyb KOZE .....ccccc. voviieiiieeiieieceeeeeeee e

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved'te, kedy sa robi kontrola akosti koze a o sa kontroluje ..........cccccoveriiiiiiiiiininnns
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3. Uved'te pripravky pouzivané na chemické konzervovanie Krvi ........cccoceevevvieniiiinnnnn,

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam postup kontroly kvality a akosti koze a chyby koze?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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2.4.4 Technika vykolovania a opracovanie a triedenie ¢riev 2/12

Ciel’: Poznat’ postup pri vykol'ovani jatocnych zvierat a pri opracovani a triedeni Criev.

a/ Vykol'ovanie jatocnych zvierat
b/ Traviaca sustava

¢/ Opracovanie Criev

d/ Triedenie Criev

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te, o zahffia VYKOTOVANIE .......ccoieriiiiiieeiiieiieeie ettt ettt

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Strucne popiSte postup VYKOIOVANIA .......cc.eeeeiiiiiiiiiiiiie e
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3. Uvedte mdsové vyrobky, pri vyrobe ktorych sa pouzivaju hovidzie Creva...................
4. Uved'te zlozenie Crevarske] iKY .......cccoociiiiieiiiiiit et
5. Zdbévodnite potrebu KONZervovania Cri€V .........ccceecceieeiieeeiiieeeiieeeieeeereeesveeesveeeseneeens
6. Uved’te spOSODY triedenia CTIBV.....ccuiruiiriiriiriiiiietieteritete ettt

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup vykol'ovania a opracovania a triedenia Criev?

Ano Ciastogne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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2.4.5 Konzervovanie ¢riev, kontrola akosti a chyby ¢riev a opracovanie drobov.
Delenie drobov a ich vyznam 2/12
Ciel’: Poznat’ postup konzervovania ¢riev, kontroly akosti a chyb ¢riev a opracovania

drobov, ich delenia a vyznamu.

a/ Konzervovanie Criev

b/ Kontrola akosti a chyby ¢riev

¢/ Opracovanie drobov

d/ Delenie drobov a vyznam drobov

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te spOsoby KONZErvovania Cri€V .........ccviiiiiiiiiiieiinicsee s

L e 2 ettt
B e G s
OO S SRRSO PRPPRPIR
5. POPIStE ZAICTANIE CTIEV .. eiiiiiiiiiiieie ettt ettt et

Postup nadobudania zrucnosti:

1. POPISte pOStUP SOIENIA CIIEV .. ..cviieein v iiiieeeiie et et ette et e et e e eesereeeeaeeenaeesnanee e
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2. POPISte POStUP SUSENIA CTICV .. eeeieiieeiiieeiieeeiieeeciteeesiteeeiaeeeeeeeesaeesaaeesaeeesnseeesnseeennns

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup konzervovania €riev, kontroly ich akosti a opracovania a delenia
drobov?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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2.4.6 Ziskavanie a oSetrovanie kosti a veterinarna prehliadka - vySetrenie a
oznacovanie misa 2/12
Ciel’: Poznat’ postup ziskavania a oSetrovanie kosti, vykost'ovania rebier a harfy a

veterinarnej prehliadky - vySetrenie a oznacovanie masa.

a/ Ziskavanie a oSetrovanie kosti
b/ VySetrenie mésa
¢/ Oznacovanie masa

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te delenie vySeKOVYCh KOS .......iiiiiiiiiiiiiciiciceie e e
> Usedte, priKiorseh procesoch s ZsKiva KOSt o
5 NG SpOSODY OSUECE KOS e
4. Uvedt, kedy sa vykoniya vetriniens preblidks
5. Unedt,aké idaje bsabu ptiatky 1 OZAEONAIE TESS -

Postup nadobudania zruénosti:

1. Uvedte preco sa kosti neoSetruji chemickymi prostriedkami .........ccccceeveveeerieeeenenee.
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4. Nakreslite tvar peciatky pre nepozivate'né méso.

5. Nakreslite tvar peciatky pre pozivate'né miso.

6. Nakreslite tvar peciatky pre méiso bez Gpravy.

7. Nakreslite tvar peciatky pre vyrobné méso.

8. Uved’te, kedy mozno odstranit’ oznacenie €asti MaSa .......cccceeerveeeriieeiiieeniiieeniee e,

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup ziskavania a oSetrovanie kosti, vykostovania rebier a harfy a
veterinarnej prehliadky - vySetrenie a ozna¢ovanie mésa?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Kaod ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

3. CHLADENIE A MRAZENIE MASA 4/24
3.1 Uskladiiovanie mésa v chladiarnach a techniky chladenia mésa 2/12

Ciel’: Poznat’ postup uskladnovania mésa v chladiarnach a techniky chladenia mésa.

a/ Uskladiiovanie médsa v chladiarnach
b/ Techniky chladenia mésa

¢/ VySetrenie mésa

d/ Oznacovanie mésa

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te dovody chladenia mASa ............coecierieeiiiiiiieiie et e
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Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved'te, Co je zaparenie a ako k nemu dochddza ...........cccoeeviiiiiiiiiii i,
2. Uved’te postup chladenia hydiny vOdou ..........ccccoeiieiiiniiiiieieeeeee e
3. Uved'te postup chladenia masa SO ZI€NIm ..........ccoeeieriiiin s tiieiierie e
4. Uved'te podmienky na uskladnenie médsa v chladiarfiach ...,
5. Uved'te ¢as uskladnenia mésa v chladiarenskych podmienkach ...........cccccevviiininn.
6. Uved’te podmienky pre uskladnenie médsa vo vakuovom baleni ...........ccccceceenerennnene.
7. Uved'te spdsoby predizenia ¢asu uskladnenia masa ............ocooeveeveeeeeeeeeeeereeereeeeeen.
8. PopisSte moznosti pouZitia mésa s povrchovym osliznutim ..........ccccceceeveiienennieneenenne.
9. Popiste rychle chladenia Masa ..........c..ooeieniiiiiiiiiiieeeee e
10. Popiste ultrarychle preruSované chladenie masa ..........ccccoeeveeeciieeetveeniieeiee e,

11. Popiste Sokové chladenie MASA ..........cceeviieiiieeiiieiiiei e
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam postup uskladnovania mésa v chladiariiach a techniky chladenia mésa?

r

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

3.2 Zrenie misa — podmienky zrenia a mrazenie mésa - technika mrazenia,
uskladiiovanie mésa a jeho rozmrazovanie 2/12
Ciel’: Poznat’ postup zrenia mésa — podmienky zrenia a mrazenia mésa - techniku

mrazenia, uskladiiovania mésa a jeho rozmrazovania.

a/ Zrenie méasa

b/ Podmienky zrenia mésa
¢/ Mrazenie mésa

d/ Rozmrazovanie mésa

Teoretické vychodiska:

1. POpiSte TAZU ZIeNIa MASA .....oovciiiet i eiee s et e
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
Postup nadobudania zrucnosti:

1. Popiste moznosti urychlenia zrenia MESA ...........oveeeciieeiiienie e
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziaka:

1. Poznam postup zrenia mésa — podmienky zrenia a mrazenia mésa - techniku
mrazenia, uskladiiovania mésa a jeho rozmrazovania?

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4. DELENIE MASA JATOCNYCH ZVIERAT 24/144
4.1 Delenie jato¢ného misa , delenie bravéového méisa 12/72
4.1.1 Delenie jato¢ného mésa a deliarne miisa 2112

Ciel’: Poznat’ postup delenia jato¢ného misa a vybavenie deliarni mésa.

a/ Delenie jato¢ného mésa
b/ Rozrabky mésa
¢/ Vybavenie deliarni misa

Teoretické vychodiska:

1. Uvedte ciele delenia MEASA ..oooueeeeeeeeeeeeie e e e e e eeeeeeeeeeeeeeeeeeeaenas

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved'te teplotu prostredia v deliarni mMasa ..........c.ceeceeeieerieeiiienieeieeie et
2. Uved’te hlavné pracovné nastroje v deliarni masa ...........ccccceevvveerieniiienienieeie e
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup delenia mésa jatocnych zvierat a vybavenie deliarni méisa?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej €¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spolocnost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kod ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4.1.2 Delenie bravéového mésa pre vyrobu a pre kuchynsku upravu 2/12
Ciel’: Poznat’ postup delenia brav€ového misa.

a/ Delenie bravcového mésa pre vyrobu
b/ Delenie bravcového mésa pre kuchynskt upravu

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te zakladnt surovinu na delenie bravéovENO MEASA .....veveveeeveeeeeeeeeeeeees

1o T o
2 8 e
3 9
b 100,
S N T
B i 12, i,
13,

Obrazok &.15., Uplné delenie bravéovej polovice
Zdroj obrazka: Kolda, Otakar — Hordk , Peter — Zelinka, Karel, Spracovanie mésa pre 1. a 2. ro¢nik
strednych odbornych udilist’, Nitrianske tladiarne, n. p. Jasikova 18, Nitra.

56



Statny institat odborného vzdelavania, Bellova 54/A, 837 63 Bratislava
Narodny projekt: Rozvoj stredného odborného vzdelavania

xXxx
\
@

\\ e — \ |
. . ’i Operacny program
\’\‘LVZDELAVANIE D

Eurépska unia % y %
X

Europsky socialny fond

~

X

W

Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

3. Vymenujte delenie masa pre VYrobU ........ccccceeviieiiiiniieiiienieeieecee et

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Vymenujte, ktoré maso patri medzi BCH L ........ccccoooiiiiiiiiiiiiiiieeceeeeee e
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup delenia bravéového mésa pre vyrobu a pre kuchynsku tpravu?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
4.1.3 Vykostovanie a uprava brav€ovych stehien 2/12

Ciel’: Poznat’ postup vykost'ovania a upravy bravcového stehna.

a/ Vykost'ovanie bravcového stehna
b/ Uprava bravéovych stehien

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te definiciu stehna bez KOstl @ KOIIENKA ...o.vevvveeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenes
2. Vymenujte 4 Casti bravfoveén0 STENNA ........ccooviiiiiieicce s
3. Definujte bravcové stehno ako $pecidlne upravené bravfoveé maso .......c...ccceeveecvenneene
4. Uved’te definiciu stehna s kost'ou a kolienkom bez KOZ€ ......coovvvveeeemeeeeeiiiieeeeeeeeeeee

Postup nadobtidania zru¢nosti:

1. Uvedte spdsob oddelenia zadného kolienka od stehna ............ccccoeeveeiiieiiniiiiniiece,
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup vykost'ovania a upravy bravcového stehna?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4.1.4 Bravéové karé a bravéova krkovicka 2/12
Ciel’: Poznat’ postup delenia bravcového karé a krkovicky.

a/ Delenie bravcového karé
b/ Delenie bravcovej krkovicky

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te definiciu bravéove] KTKOVICKY .......cccoiiiiiiiiiiiiiii

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved’te sposob oddelenia bravcového karé a krkoviky ........cooceeviiiiiiniiniiiii.

4. Uved’te spdsob opracovania rebier na bravéovom karé ako Specialne upraveného

DIAVEOVENO INASA. .. e e e e e e e e e e e e e e e e e e e ee e raaaaeeaeaenes
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

5. Uved'te sposoby pouzitia karé pri kuchynskej Uprave ..........cccccoeeverieeiieencieeneeeiieeneenns

Sebahodnotenie zZiaka:
1. Poznam postup delenia bravéového misa pre vyrobu a pre kuchynskua tipravu?

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4.1.5 Bravcova hlava, chvost a bravéovy bécik 2/12
Ciel’: Poznat’ postup delenia bravcovej hlavy, bravcového chvosta a bravéového bocika.

a/ Delenie bravcovej hlavy
b/ Brav€ovy chvost
b/ Delenie bravéového bocika

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te definiciu bravCovVER0 DOCIKA ..o,

Postup nadobtidania zrucnosti:

1. Uved'te spdsob opracovania bravéoveého bOCIKA ..........ccvveriiiiiiiiiiiiieiee e

4. Uvedte spdsob opracovania rebier na brav€ovom karé ako Specidlne upraveného

o) AT o0 17451 110 1B 1 4 V2 < PR OO RO TR
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup delenia bravcovej hlavy, bravéového chvosta a bravcového bocika?

Ano Ciastogne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4.1.6 Uprava a vykost'ovanie bravéového pleca 2/12
Ciel’: Poznat’ postup upravy a vykost'ovania bravéového pleca.

a/ Uprava bravéového pleca
b/ Vykost'ovanie bravcového pleca

Teoretické vychodiska:

1. Uvedte definiciu bravéového pleca s kostou a kolienkom ...........ccccovevviiniiciciennn,

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uvedte spdsob opracovania bravcového pleca s kostou bez kolienka .........................
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4. Uved’te spdsob opracovania rebier na bravcovom karé ako Specidlne upraveného

DIaAVEOVENO INASA ..o e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeeee e aaaaaeaeeeaes

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup tpravy a vykost'ovania bravcového pleca?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spolocnost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kod ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4.2 Delenie hovidzieho mésa 6/36
4.2.1 Delenie hovidzieho misa pre vyrobu a pre kuchynsku vpravu 2/12

Ciel’: Poznat’ postup delenia hoviddzieho misa

a/ Delenie hovéddzieho mésa
b/ Delenie hoviddzieho misa pre vyrobu
¢/ Delenie hovidzieho misa pre kuchynsku upravu

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te zakladnt surovinu na delenie hovadzieho MASa ..........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeea.

Obrazok ¢ 16, Zakladné delenie hovddzej polovice
Zdroj obrazka: Kolda, Otakar — Hordk , Peter — Zelinka, Karel, Spracovanie mésa pre 1. a 2. ro¢nik
strednych odbornych udilist, Nitrianske tlaciarne, n. p. Jasikova 18, Nitra.
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup delenia hovadzieho méisa?

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4.2.2 Vykost’ovanie hovidzich stehien a vykost'ovanie hovidzich pliec 2/12
Ciel’: Poznat’ postup vykostovania hovidzich stehien a hovédzich pliec.

a/ Uprava a vykostovanie hovidzich stehien
b/ Uprava a vykostovanie hovidzich pliec

Teoretické vychodiska:

1. Popiste delenie hovddzieho stehna ............ccocceiiiiiiicci

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Popiste spdsob opracovania hoviddzieho stehna bez Kosti ...........cccceveviieiiiieniiieninen,
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup vykost'ovania hovédzich stehien a hovidzich pliec?

Ano Ciastogne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4.2.3 Uprava svietkovice, rostenky a ostatné hovidzie miso 2/12
Ciel’: Poznat’ postup upravy svieckovice, rostenky a ostatného hovddzieho mésa.

a/ Uprava svie¢kovice
b/ Uprava rostenky
¢/ Ostatné hovéddzie méso

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te delenie TOSENKY .....cccuiiiiiiiiiiiieeiieie ettt e e e senes

Postup nadobtidania zrucnosti:

1. Popiste spdsob opracovania hovidzej nizkej roStenky bez kosti .........ccceeeveeciveeiiinnnnn
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

6. Uved'te sposob Upravy nizkej rosStenky s KOSTOU .......occveeviieiiieniieiienieeieeeeeee e,

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup tpravy svieckovice, rostenky a ostatného hovédzieho mésa?

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spolocnost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kod ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4.3 Delenie jato¢ného mésa ostatnych zvierat 6/36
4.3.1 Delenie a rozrabka telacieho mésa 2/12

Ciel’: Poznat’ postup delenia a rozrabky tel'aciecho misa.

a/ Delenie tel'acieho misa
b/ Delenie tel'acieho mésa pre kuchynsku tpravu

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te zakladnt surovinu na delenie tel’acieho MESA .....evvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees

2. Popiste delenie tel'aciecho mésa

Obrazok ¢ 17., Zakladné delenie tel’acej polovice
Zdroj obrazka: Kolda, Otakar — Hordk , Peter — Zelinka, Karel, Spracovanie mésa pre 1. a 2. ro¢nik
strednych odbornych udilist’, Nitrianske tladiarne, n. p. Jasikova 18, Nitra.
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

3. Uvedte Casti tel'acieho stehna

4. Uved’te druhy tel'acieho mésa pre kuchynskll Upravu ..........ccccveviieviieniieniieeieecie s
5. Uved’te, ktoré Casti tel'aciecho misa zarad’ujeme medzi hovidzie vyrobné predné ........
6. Uved'te definiciu SpiCky RIude .......coovviiiiiiiiiiieeceeeee e e
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup delenia a rozrabky tel'aciecho misa?

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spolocnost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kod ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4.3.2 Delenie baranieho a jahniacieho misa 2/12
Ciel’: Poznat’ postup delenia baranieho a jahilacieho mésa.

a/ Delenie baranicho mésa
b/ Delenie baranieho médsa pre kuchynsku Gpravu
¢/ Delenie jahniacieho mésa

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te zadkladnt surovinu na delenie barani€ho MASaA .......ooeevveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeenanns

2. Popiste delenie baranieho méisa.

Obrazok ¢ 18, Zakladné delenie baranieho méisa
Zdroj obrazka: Kolda, Otakar — Horak , Peter — Zelinka, Karel, Spracovanie mésa pre 1. a 2. roénik
strednych odbornych udilist, Nitrianske tlaciarne, n. p. Jasikova 18, Nitra.
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

3. Uvedte charakteristiku Darani€hio MASA ........evveeeueeeeeeeeeeeeeeeeeee e e et e e e e e e e e eeeeeaeeeeaeees
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam postup delenia baranieho a jahnacieho misa?

r

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4.3.3 Delenie kozieho méisa, misa domacich neparnokopytnikov. Kvalita delenia

maésa. Strojové zariadenia v rozrabke. 2/12

Ciel’: Poznat’ postup delenia kozieho mésa, mésa doméacich neparnokopytnikov, kvalitu

delenia misa a strojové zariadenia v rozrabke.

a/ Delenie kozieho mésa
b/ Delenie médsa domécich neparnokopytnikov
¢/ Kvalita delenia mésa

d/ Strojové zariadenia v rozrabke

Teoretické vychodiska:

1. Uvedte zakladnu surovinu na delenie kozieho Masa ..........cccvevvviiiiiieniiien e
2. Uvedte ziladni surovinu na delenic misa domcich nepirmokopytnikoy .
5 Uvedte charakferitks KOmSKERO T2 e
4. Uvede druhy Kt pre Kvalit deleia S e
5. Uvedte, 6o oplyvie kvalts Ja0gne Opracovancho el e
5. Uvedte, ako delime mechanick Epariory e
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved'te sposob delenia konsk€ho Masa ...........ccccovvviiiiiiiiiiiiciiie e

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup delenia kozieho mésa, mésa domacich neparnokopytnikov, kvalitu
delenia mésa a strojové zariadenia v rozrabke?

Ano Ciastogne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
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Kaod ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
5. PREDAJ MASA A MASOVYCH VYROBKOV 4/24
5.1 BOZP v predajnych a skladovacich priestoroch. Osobna hygiena a hygiena
pracoviska 1/6
Ciel’: Poznat’ BOZP v predajnych a skladovacich priestoroch, zasady osobnej hygieny

a hygieny pracoviska.

a/ BOZP v predajnych a skladovacich priestoroch
b/ Osobna hygiena
¢/ Hygiena pracoviska

Teoretické vychodiska:

1. Definujte osobné ochranné pracovné prostriedky ..........cccceeevievieriiienieniieerieeieesee e

Postup nadobudania zrucnosti:
1. Uved’te, v akych priestoroch mozno skladovat vyrobKy .........c.cccceveniiniininninenenn.
2. Uved'te, ¢im musi byt vybaveny sklad a predajna pre dodrzanie mikroklimatickych

[S1610 [ 41 T=T T ] OO
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

3. Uved'te teploty skladovania a dobu skladovania masa .............ccccceveiiiiiiiiniic e,

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam BOZP v predajnych a skladovacich priestoroch, zdsady osobnej hygieny
a hygieny pracoviska?

Ano Ciastogne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

5.2 Oboznamenie sa s pracoviskom /predajiiou, cenami a cenovou politikou 1/6

Ciel’: Poznat’ postupy uvadzania mésa a miasovych vyrobkov do obehu — predaj misa

a mésovych vyrobkov.
a/ Vybavenie predajni
b/ Priestory v predajniach
¢/ Mletie mésa v predajniach
d/ Uvadzanie mésa do obehu
e/ Skladovanie mésa v predajniach
f/ Hodnotenie Cerstvosti mdsa
g/ Podmienky skladovania mésa v chladiacich zariadeniach

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te, aké upravy mésa sa najCastejSiec vykonavaji v predajni........ccccceeevvrvnvrnenn,
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

4, Uvedte, ako mozno uvadzat’ MASO dO ODENUL.......eeeeeeeeeeeeeeeee e

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Popiste, v ktorych predajniach je mozné mletie misa a v akom pripade.....................

4. Dopliite tabul’ku hodnotenia Cerstvosti misa:

Farba
Druh misa
Svalové tkanivo Tukové tkanivo
Bravcové
Hovidzie
Ovcie

Tabulka &. 1; Hodnotenie Cerstvosti mésa;
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

5. Dopliite tabul’ku skladovania méisa:

Druh mésa Teplotav°C Relativna vlhkost’ v % | Pocet dni

Surové bravéové

Surové hovadzie

Mieté, platkové

Tabulka &. 2; Skladovanie mésa;

6. Vymenujte aspon 5 najéastejSich chyb pri skladovani médsa v pultoch.............ccccee.e.

7. Uved’te nazvy chladiacich zariadeni.
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Obrazok ¢. 19; Chladiace zariadenie;

Obrazok €. 21; Chladiace zariadenie;

Zdroj obrazkov: https://www.google.sk/search?q=chladiace+boxy+v+predajni&client=firefox-
a&hs=uhz&sa=X&rls=org.mozilla:sk:official &channel=np&biw=828&bih=593&thm=isch&tbo=u&source=univ&ei=5cVYVMzm
A4 faKgZgfAP&ved=0CGoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=5zxgErOQsWWE2M%253A%3BbsHx4nfxc6aadM%3Bhttp%253
A%252F%252Fwww.tatriaplus.sk%252Fimg%252Fprodukty%252Fincold_chladiaci_box_2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fww
w.tatriaplus.sk%252Fprodukty%252Fchladnicky%252F%3B250%3B210
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https://www.google.sk/search?q=chladiace+boxy+v+predajni&client=firefox-a&hs=uhz&sa=X&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&ei=5cVYVMzmA4_faKqZgfAP&ved=0CGoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=5zxgErOQsWWE2M%253A%3BbsHx4nfxc6aadM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tatriaplus.sk%252Fimg%252Fprodukty%252Fincold_chladiaci_box_2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tatriaplus.sk%252Fprodukty%252Fchladnicky%252F%3B250%3B210
https://www.google.sk/search?q=chladiace+boxy+v+predajni&client=firefox-a&hs=uhz&sa=X&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&ei=5cVYVMzmA4_faKqZgfAP&ved=0CGoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=5zxgErOQsWWE2M%253A%3BbsHx4nfxc6aadM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tatriaplus.sk%252Fimg%252Fprodukty%252Fincold_chladiaci_box_2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tatriaplus.sk%252Fprodukty%252Fchladnicky%252F%3B250%3B210
https://www.google.sk/search?q=chladiace+boxy+v+predajni&client=firefox-a&hs=uhz&sa=X&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&ei=5cVYVMzmA4_faKqZgfAP&ved=0CGoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=5zxgErOQsWWE2M%253A%3BbsHx4nfxc6aadM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tatriaplus.sk%252Fimg%252Fprodukty%252Fincold_chladiaci_box_2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tatriaplus.sk%252Fprodukty%252Fchladnicky%252F%3B250%3B210
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spolocnost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

8. Popiste rozdiel v skladovani misa.

Obrazok ¢. 22. Miso v predajni;

Zdroj obrazkov:
https://www.google.sk/search?g=druhy+m%C3%A4sa+na+v%C3%BDrobu+v%C3%BDrobkov&client=firefox-

a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&thm=isch&tho=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZv
ygdAB&ved=0CE0QsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=4AsWIKD50TBUNM%253A%3B2kVSHEgQz9EOMM%3Bhttp%253A%2
52F%252Fimg.aktuality.sk%252Fstories%252F2005%252FKatast%252FEpidem%252FPrasacia_chripka%252Fprasacia_chripka
masol 2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.aktuality.sk%252Fclanok%252F182177%252Frodny-list-moze-ziskat-v-unii-aj-
mas0%252F%3B500%3B332
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https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=4AsW9KD5OTBuNM%253A%3B2kVSHEgQz9EOmM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.aktuality.sk%252Fstories%252F2005%252FKatast%252FEpidem%252FPrasacia_chripka%252Fprasacia_chripka_maso1_2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.aktuality.sk%252Fclanok%252F182177%
https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=4AsW9KD5OTBuNM%253A%3B2kVSHEgQz9EOmM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.aktuality.sk%252Fstories%252F2005%252FKatast%252FEpidem%252FPrasacia_chripka%252Fprasacia_chripka_maso1_2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.aktuality.sk%252Fclanok%252F182177%
https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=4AsW9KD5OTBuNM%253A%3B2kVSHEgQz9EOmM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.aktuality.sk%252Fstories%252F2005%252FKatast%252FEpidem%252FPrasacia_chripka%252Fprasacia_chripka_maso1_2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.aktuality.sk%252Fclanok%252F182177%
https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=4AsW9KD5OTBuNM%253A%3B2kVSHEgQz9EOmM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.aktuality.sk%252Fstories%252F2005%252FKatast%252FEpidem%252FPrasacia_chripka%252Fprasacia_chripka_maso1_2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.aktuality.sk%252Fclanok%252F182177%
https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=4AsW9KD5OTBuNM%253A%3B2kVSHEgQz9EOmM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.aktuality.sk%252Fstories%252F2005%252FKatast%252FEpidem%252FPrasacia_chripka%252Fprasacia_chripka_maso1_2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.aktuality.sk%252Fclanok%252F182177%
https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=4AsW9KD5OTBuNM%253A%3B2kVSHEgQz9EOmM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.aktuality.sk%252Fstories%252F2005%252FKatast%252FEpidem%252FPrasacia_chripka%252Fprasacia_chripka_maso1_2.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.aktuality.sk%252Fclanok%252F182177%
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam, aké je povinné vybavenie predajni, priestorov v predajniach, postup mletia
mésa v predajniach, uvadzania misa do obehu, jeho skladovania v predajniach,

hodnotenie Eerstvosti a podmienky skladovania mésa v chladiacich zariadeniach?

r

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

5.3 Oznacovanie a balenie maisa, obalova technika, manipulacia s jednotlivymi

druhmi tovarov 2/12

Ciel’: Poznat’ sposob dodrziavania postup a spdsob ozna¢ovania mésa, balenia méisa.
a/ Oznacovanie mésa

b/ Obalové materialy

¢/ Balenie médsa a jeho spdsoby

d/ Obalova technika

e/ Manipulacia s jednotlivymi tovarmi

Teoretické vychodiska:
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Vymenujte, aké udaje musia obsahovat’ balené potraviny............c.ccoovrvveiveienienenennnnn.
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnl spoloénost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Obrazok ¢.24 ; Méso v predajni;
Zdroj obrazkov: https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky, +fotky&client=firefox-
a&hs=Sul &rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tho=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLu
WAUTe7AasioHWBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=JPL7pelRRqh67M%3A%3BXaJmPFFFr_zEIM%3A%3BJPL7pelRRq
h67M%3A&imgrc=JPL7pelRRgh67M%253A%3BgUyx1jAMCcLRXCM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F
4%252Farticle%252F1560855_maso-masove-vyrobky-balene-maso-masiarstvo-hovadzie-ilustracne-
foto.jpg%253Ftime%253D1361452940%2526hash%253D49d6aae4289e91b5e91d75f30d92¢461%3Bhttp%253A%252F%252Fww
w.cas.sk%252Fclanok%252F243972%252Fmasovy-skandal-v-europe-konsku-hovadzinu-jedia-aj-rumuni.html%3B480%3B282

Sebahodnotenie Ziaka:

1. Pozndm postupy pouzivané pri oznacovani mésa, obalové materidly pouZzivané

V potravinarstve, sposoby, postupy balenia misa, obalovu techniku a manipulaciu
s jednotlivymi tovarmi?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=JPL7peIRRqh67M%3A%3BXaJmPFFFr_zEJM%3A%3BJPL7peIRRqh67M%3A&imgrc=JPL7peIRRqh67M%253A%3BgUyx1jAmcLRxCM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Farticle%252F1560855_maso-masove-vyrobky-balene-maso-masiarstvo-hovadzie-ilustracne-foto.j
https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=JPL7peIRRqh67M%3A%3BXaJmPFFFr_zEJM%3A%3BJPL7peIRRqh67M%3A&imgrc=JPL7peIRRqh67M%253A%3BgUyx1jAmcLRxCM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Farticle%252F1560855_maso-masove-vyrobky-balene-maso-masiarstvo-hovadzie-ilustracne-foto.j
https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=JPL7peIRRqh67M%3A%3BXaJmPFFFr_zEJM%3A%3BJPL7peIRRqh67M%3A&imgrc=JPL7peIRRqh67M%253A%3BgUyx1jAmcLRxCM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Farticle%252F1560855_maso-masove-vyrobky-balene-maso-masiarstvo-hovadzie-ilustracne-foto.j
https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=JPL7peIRRqh67M%3A%3BXaJmPFFFr_zEJM%3A%3BJPL7peIRRqh67M%3A&imgrc=JPL7peIRRqh67M%253A%3BgUyx1jAmcLRxCM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Farticle%252F1560855_maso-masove-vyrobky-balene-maso-masiarstvo-hovadzie-ilustracne-foto.j
https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=JPL7peIRRqh67M%3A%3BXaJmPFFFr_zEJM%3A%3BJPL7peIRRqh67M%3A&imgrc=JPL7peIRRqh67M%253A%3BgUyx1jAmcLRxCM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Farticle%252F1560855_maso-masove-vyrobky-balene-maso-masiarstvo-hovadzie-ilustracne-foto.j
https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=JPL7peIRRqh67M%3A%3BXaJmPFFFr_zEJM%3A%3BJPL7peIRRqh67M%3A&imgrc=JPL7peIRRqh67M%253A%3BgUyx1jAmcLRxCM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Farticle%252F1560855_maso-masove-vyrobky-balene-maso-masiarstvo-hovadzie-ilustracne-foto.j
https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=JPL7peIRRqh67M%3A%3BXaJmPFFFr_zEJM%3A%3BJPL7peIRRqh67M%3A&imgrc=JPL7peIRRqh67M%253A%3BgUyx1jAmcLRxCM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Farticle%252F1560855_maso-masove-vyrobky-balene-maso-masiarstvo-hovadzie-ilustracne-foto.j
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaod ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

6. VYROBA LAHODKOVYCH VYROBKOV 8/54
6.1 Zasady pri vyrobe lahédkovych vyrobkov. 1/6

Ciel’: Poznat’ postup pri vyrobe mésovych Specialit, lahodkarskych vyrobkov a

podmienky dodrziavané pri vyrobe.
a/ Misové Speciality
b/ Lahodkarské vyrobky
¢/ Podmienky dodrziavané pri vyrobe lahddkarskych vyrobkov
Teoretické vychodiska:

1. Uved'te, do akej skupiny /podl’a trvanlivosti/ patria lahddkarské vyrobky....................

4. Uved'te, ako dlho treba skladovat’ odobratu vzorku pri lahddkarskej vyrobe a pri akej
1] 0] [0 (SR

5. Popiste vyznam lahddkarskych vYTObKOV........c.coeeiiiiiiiiiciiecee e
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Postup nadobudania zrucnosti:

1. Popiste, o st lahddkarské virobKY.........cooiiiiiiiiiiiiiieeceeee e

3. Popiste, do akej doby sa musia uvarené suroviny ur¢ené na lahodkarsk vyrobu

schladit’ @ na akll tEPLOTUL .....coviiiiieiieie e
4. Uved’te, do akej doby sa musia suroviny po uvareni Spracovat’..........cccceeeeeeeriveeieennns

5. Uved'te, aka je trvanlivost’ lahodkarskych vyrobKov..........cccceviiviiiiniiniinniiccee,

6. PopiSte, aké musia byt’ suroviny pouZivané pri vyrobe lahddkarskych vyrobkov za

Y (1[0 (< 0T VTR

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam postup pri vyrobe lahddkarskych vyrobkov vyrabanych za studena
a tepelnou upravou?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

6.2 Lahodkarske vyrobky vyrabané za studena a tepelnou ipravou 2/12

Ciel’: Poznat’ postup pri vyrobe lahddkérskych vyrobkov vyrdbanych za studena

a tepelnou Gpravou.
a/ Zasady pri vyrobe lahodkarskych vyrobkov
b/ Vyrobky vyrabané za studena
¢/ Vyrobky vyrabané tepelnou upravou
Teoretické vychodiska:

1. Uvedte, podl'a akych receptur sa vyrabaju lahodkarske vyrobky........c.ccccevcvverviennnnne.

Postup nadobudania zrucnosti:

1. PopiSte, Comu je potrebné venovat’ pozornost’ pri lahddkarskej vyrobe.....................
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3. Uved’te, ako najdlhSie moze trvat’ VYTobNY PIOCES ......ccvevirieeiiiiiiierieeee e
4. Uvedte, aky vyrobok sa musi dokoncit’ do 3 hodin..........cccceeeveeviiiiiiniinciieniecieee,
5. Uved’te, ako dlho musia prechadzat’ suroviny varom...........ccecceevueeeeeerieenieeneeniveenieenne
6. Uved'te, akd musi byt’ teplota jadra...........cccueevieiiiieeiiieiieeieeree e

7. Uved'te, o je povolené pridavat’ pri tepelnej Uprave .......cccceeevveeecieeeniiveenireeenieeeeeeenn

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam postup pri vyrobe lahodkarskych vyrobkov vyrdbanych za studena
a tepelnou Gpravou?

Ano Ciastogne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej €¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
6.3 Misové Speciality, priprava misovej peny, pastéty, galantiny,
aspiku a résolu 2/12
Ciel’: Poznat postup pri vyrobe médsovych Specialit, pripravy mésovej peny, pastéty,
galantiny, aspiku a rosolu.
a/ Misové Salaty
b/ Priprava méisovej peny
¢/ Priprava pastéty
d/ Priprava galantiny

e/ Priprava aspiku

f/ Priprava rosolu
Teoretické vychodiska:

1. Uved'te, €o sa pouziva na spajanie do masovych Salatov..........cccceceevirviiniincnicnennnne
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Postup nadobudania zrucnosti:

Uved'te, ako dlho pred podavanim sa nechavaju Salaty v chlade odlezat......................
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5. Uved'te, Co nie je pripustné pre potraviny spojené aspikom............cceeveeereenveriirenneen.

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznédm postup pri vyrobe mésovych Specialit, pripravy médsovej peny, pastéty,
galantiny, aspiku a résolu?

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho diia?
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

6.4 Rybie vyrobky 2/12

Ciel’: Poznat’ spdsoby a postupy vyroby lahddkarskych vyrobkov z rybieho maésa,
oblozené misy.

a/ Vyznam rybieho méisa pre vyzivu
b/ Rybie Salaty a natierky
¢/ Skladovanie ryb
d/ ObloZené misy
e/ Uprava potravin na pripravu studenej misy

Teoretické vychodiska:

1. Uved'te, aké mineralne latky obsahuje rybie Maso........c.ccecerverieiienicniiniinicnecicnne

5. Uvedte, ako dlho mo6zu byt’ uloZzené v chladniCke...........coocverviiiiiiiiiniiiiiiieie e
6. Vymenujte 8 zakladnych pravidiel pri priprave studenych mis...........cccooeeiiiiiicnn,
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
Nadobudanie praktickych zruénosti:

1. Uved’te z misa akych ryb sa pripravujil Salaty.........ccoeeviveeiiieeiiieeie e

103



Statny institat odborného vzdelavania, Bellova 54/A, 837 63 Bratislava
Narodny projekt: Rozvoj stredného odborného vzdelavania

x Xy
\ A
b A
\\ — '
.. ’( Operacny program ~
Il [N
. — :\FV\ZDELAVANIE‘A
Eurépska unia ¥ » %
Eurdpsky socialny fond -~

Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spolocnost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
‘_‘l_(c')d ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Obrazok ¢.25; Oblozena misa

Zdroj obrazka: https://www.google.sk/search?q=studen%C3%Al+misa+fotky&client=firefox-
a&hs=0fM&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=j8FdVNSjHMjZO-
YGgPAL&ved=0CCAQsAQ&biw=1366&bih=634#facrc=_&imgdii=_&imgrc=_LPh9 XXf0aW1M%253A%3B0jlbvfl1AVE3CM
%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masokoubek.cz%252Fimages%252Ffoto%252Fmisy%252F01.jpg%3Bhttp%253A%252F%25
2Fwww.masokoubek.cz%252Ff0t0%252F5.php%3B640%3B479

Sebahodnotenie Ziaka:

1. Poznam vyznam rybieho misa pre vyzivu, rybie Salaty a natierky, spdsob skladovania
ryb, pripravu oblozenej misy a postup pri Uprave potravin na pripravu studenej misy.

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
6.5 ObloZené pekarske vyrobky 1/6
Ciel’: Poznat’ druhy obloZenych pekarskych vyrobkov, druhy oblozenych chlebickov,
mikrobiologické vlastnosti lahodkarskych vyrobkov studenej kuchyne.
a/ Oblozené pekarske vyrobky
b/ Druhy oblozenych chlebickov
¢/ Mikrobiologické vlastnosti lahodkarskych vyrobkov studenej kuchyne
Teoretické vychodiska:

1. Uved'te, k Comu sa podavaju ako predkrm oblozené chlebiCky..........ccoovvieeiiirriennrannn.

2. Vymenujte aspont 10 najcastejSie pouzivanych surovin na pripravu obloZenych

CRIEDICKOV ... e e ettt e e e e e e et e e e e e e e e e e aeees
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Obrazok ¢€.26; Kanapky
Zdroj obrazka:
https://www.google.sk/search?g=kanapky+foto&client=firefoxa&hs=boh&rls=org.mozilla:sk:official &channel=np&biw=828&bih=
593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=zchdVO7dDMnY aufogK AC&ved=0CB4QsAQ#facrc=_&imgdii=6XA7371zPCJ
W_M%3A%3BLVVtiyw rDbB1IM%3B6XA7371zPCIW_M%3A&imgrc=6XA7371zPCIW_M%253A%3BZL WdxHwWIP58qM %3
Bhttp%253A%252F%252Fwww.cateringshop.cz%252Ffotky5639%252Ffotos%252F vyrn_107VelkaMisa3a.jpg%3Bhttp%253A
%252F%252Fwww.cateringshop.cz%252Fcateringshop%252Feshop%252F1-1-Kanapky-jednohubky%3B700%3B700

Uved'te, aké mikroorganizmy sa vyskytuju v majonézach a Salatoch vyrobenych zo

SUTOVYCI VAJEC..uvieiiiiiiieiiieeiie ettt ettt e et e et e e teesabeesaeessseessaesbeesrbeebeesseeenteesnneenes

Nadobudanie praktickych zruénosti:

Popiste postup pripravy Svédskeho oblozeného chlebiCKa............cooververrrerirenviesrsienenan,
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

1. Popiste postup pripravy Prazského obloZeného chlebicKa...........ccooeviviiiiiiiicince,

5. Vymenujte 6 bodov, ktorym je potrebné venovat’ pozornost’ pri vyrobe

1ahOdKarskych VYTODKOV......couiiiiiiiiiiii e

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam druhy obloZenych pekarskych vyrobkov, druhy oblozenych chlebickov,
kanapiek, mikrobiologické vlastnosti lahodkarskych vyrobkov studenej kuchyne,

viem, ¢omu je potrebné venovat’ pozornost pri vyrobe lahddkarskych vyrobkov?

r

Ano Ciastogne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

7. MASOVA VYROBA 14/84
7.1 Struktiira misovych vyrobkov, spracovanie misa a technologické

operacie pri vyrobe 2/12
Ciel’: Poznat’ Struktiru méisovych vyrobkov.

a/ Spracovanie mésa

b/ Technologické operacie pri spracovani mésa

¢/ Struktira misovych vyrobkov

d/Hlavné druhy mésa na spracovanie

Teoretické vychodiska:

1. Uved'te, Co sa spracovava do masovych vyrobkov.........cccccoeeiiiiiiiiiniiiiieniceceeeeen

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Vymenujte asponi 10 pridavnych latok, ktoré sa pouzivaju pri spracovani
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2. Uved’te, ktoré druhy misa s s vel'mi dobrou viazanost'ou vody..........ccceceeveereennennee.

& & . !
Obrazok ¢. 27; Masové produkty;
Zdroj obrazka:
https://www.google.sk/search?q=balen%C3%A9+v%C3%BDrobky+z+m%C3%A4sa+fotky&client=firefoxa&hs=18M&rls=org.mo
zilla:sk:official&channel=np&tbm=isch&tho=u&source=univ&sa=X&ei=_7hXVJeUB46zaaT59JgE&ved=0CCOQsAQ&biw=828
&bih=593#facrc=_&imgdii=_&imgrc=as3zRwWBWRmHevM%253A%3B5gfzzj6L.nnaONM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.s
k%252Fimg%252F4%252Fgallery%252F1561055_potraviny-jedlo-nekvalita-obchody-maso-
vyrobky.jpg%253Fhash%253Dfa3c2c6fa9170e515c03de633580fc54%3Bhttp%253A%252F%252 Fwww.cas.sk%252Fclanok%252
F243987%252Fpravda-o-potravinach-v-obchodoch-tieto-triky-na-nas-skusaju-vyrobcovia.html%3B448%3B336
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https://www.google.sk/search?q=balené+výrobky+z+mäsa+fotky&client=firefoxa&hs=I8M&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=_7hXVJeUB46zaaT5gJgE&ved=0CC0QsAQ&biw=828&bih=593#facrc=_&imgdii=_&imgrc=as3zRwBWRmHevM%253A%3B5gfzzj6Lnna0NM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Fgallery%252F1561055_potraviny-jedlo-nekvalita-obchody-maso-vyrobky.jpg%253Fhash%253Dfa3c2c6fa9170e515c03de633580fc54%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.cas
https://www.google.sk/search?q=balené+výrobky+z+mäsa+fotky&client=firefoxa&hs=I8M&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=_7hXVJeUB46zaaT5gJgE&ved=0CC0QsAQ&biw=828&bih=593#facrc=_&imgdii=_&imgrc=as3zRwBWRmHevM%253A%3B5gfzzj6Lnna0NM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Fgallery%252F1561055_potraviny-jedlo-nekvalita-obchody-maso-vyrobky.jpg%253Fhash%253Dfa3c2c6fa9170e515c03de633580fc54%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.cas
https://www.google.sk/search?q=balené+výrobky+z+mäsa+fotky&client=firefoxa&hs=I8M&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=_7hXVJeUB46zaaT5gJgE&ved=0CC0QsAQ&biw=828&bih=593#facrc=_&imgdii=_&imgrc=as3zRwBWRmHevM%253A%3B5gfzzj6Lnna0NM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Fgallery%252F1561055_potraviny-jedlo-nekvalita-obchody-maso-vyrobky.jpg%253Fhash%253Dfa3c2c6fa9170e515c03de633580fc54%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.cas
https://www.google.sk/search?q=balené+výrobky+z+mäsa+fotky&client=firefoxa&hs=I8M&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=_7hXVJeUB46zaaT5gJgE&ved=0CC0QsAQ&biw=828&bih=593#facrc=_&imgdii=_&imgrc=as3zRwBWRmHevM%253A%3B5gfzzj6Lnna0NM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Fgallery%252F1561055_potraviny-jedlo-nekvalita-obchody-maso-vyrobky.jpg%253Fhash%253Dfa3c2c6fa9170e515c03de633580fc54%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.cas
https://www.google.sk/search?q=balené+výrobky+z+mäsa+fotky&client=firefoxa&hs=I8M&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=_7hXVJeUB46zaaT5gJgE&ved=0CC0QsAQ&biw=828&bih=593#facrc=_&imgdii=_&imgrc=as3zRwBWRmHevM%253A%3B5gfzzj6Lnna0NM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Fgallery%252F1561055_potraviny-jedlo-nekvalita-obchody-maso-vyrobky.jpg%253Fhash%253Dfa3c2c6fa9170e515c03de633580fc54%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.cas
https://www.google.sk/search?q=balené+výrobky+z+mäsa+fotky&client=firefoxa&hs=I8M&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=_7hXVJeUB46zaaT5gJgE&ved=0CC0QsAQ&biw=828&bih=593#facrc=_&imgdii=_&imgrc=as3zRwBWRmHevM%253A%3B5gfzzj6Lnna0NM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.cas.sk%252Fimg%252F4%252Fgallery%252F1561055_potraviny-jedlo-nekvalita-obchody-maso-vyrobky.jpg%253Fhash%253Dfa3c2c6fa9170e515c03de633580fc54%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.cas
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Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

8. Uved’te nazov mésa na obrazku:

Obrazok ¢. 28; Masovy produkt;

Zdroj obrazka: https://www.google.sk/search?q=dom%C3%A1lca+zab%C3%ADja%C4%8Dka+postup&client=firefox-
a&hs=Dwe&rls=org.mozilla:sk:official &channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=CY5XVIO
ACsvlar3kgZgC&ved=0CDkQsAQ#facrc=_&imgdii=fWKOWQ7U_ykDxM%3A%3B20ZyAEwdsR1UhM%3BfWKOWQ7U_yk
DxM%3A&imgre=fWKOWQ7U_ykDxM%253A%3BQK3S3ZGgpMCmGM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%25
2Fres%252Fdata%252F210%252F025205.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fzajimavosti%252Fstaroceska-
zabijacka-lentilkova-manikura-a-falafel%252F%3B511%3B337

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam postupy spracovania mésa, technologické operacie pri spracovani mésa,
Struktiru mésovych vyrobkov a hlavné druhy mésa na spracovanie?

r

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dia?
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https://www.google.sk/search?q=domáca+zabíjačka+postup&client=firefox-a&hs=Dwe&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=CY5XVIOACsvlar3kgZgC&ved=0CDkQsAQ#facrc=_&imgdii=fWKOWQ7U_ykDxM%3A%3B2oZyAEwdsR1UhM%3BfWKOWQ7U_ykDxM%3A&imgrc=fWKOWQ7U_ykDxM%253A%3BQK3S3ZGqpMCmGM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fres%252Fdata%252F210%252F025205.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fzajimavosti%252Fstaroc
https://www.google.sk/search?q=domáca+zabíjačka+postup&client=firefox-a&hs=Dwe&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=CY5XVIOACsvlar3kgZgC&ved=0CDkQsAQ#facrc=_&imgdii=fWKOWQ7U_ykDxM%3A%3B2oZyAEwdsR1UhM%3BfWKOWQ7U_ykDxM%3A&imgrc=fWKOWQ7U_ykDxM%253A%3BQK3S3ZGqpMCmGM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fres%252Fdata%252F210%252F025205.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fzajimavosti%252Fstaroc
https://www.google.sk/search?q=domáca+zabíjačka+postup&client=firefox-a&hs=Dwe&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=CY5XVIOACsvlar3kgZgC&ved=0CDkQsAQ#facrc=_&imgdii=fWKOWQ7U_ykDxM%3A%3B2oZyAEwdsR1UhM%3BfWKOWQ7U_ykDxM%3A&imgrc=fWKOWQ7U_ykDxM%253A%3BQK3S3ZGqpMCmGM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fres%252Fdata%252F210%252F025205.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fzajimavosti%252Fstaroc
https://www.google.sk/search?q=domáca+zabíjačka+postup&client=firefox-a&hs=Dwe&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=CY5XVIOACsvlar3kgZgC&ved=0CDkQsAQ#facrc=_&imgdii=fWKOWQ7U_ykDxM%3A%3B2oZyAEwdsR1UhM%3BfWKOWQ7U_ykDxM%3A&imgrc=fWKOWQ7U_ykDxM%253A%3BQK3S3ZGqpMCmGM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fres%252Fdata%252F210%252F025205.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fzajimavosti%252Fstaroc
https://www.google.sk/search?q=domáca+zabíjačka+postup&client=firefox-a&hs=Dwe&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=CY5XVIOACsvlar3kgZgC&ved=0CDkQsAQ#facrc=_&imgdii=fWKOWQ7U_ykDxM%3A%3B2oZyAEwdsR1UhM%3BfWKOWQ7U_ykDxM%3A&imgrc=fWKOWQ7U_ykDxM%253A%3BQK3S3ZGqpMCmGM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fres%252Fdata%252F210%252F025205.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fzajimavosti%252Fstaroc
https://www.google.sk/search?q=domáca+zabíjačka+postup&client=firefox-a&hs=Dwe&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=CY5XVIOACsvlar3kgZgC&ved=0CDkQsAQ#facrc=_&imgdii=fWKOWQ7U_ykDxM%3A%3B2oZyAEwdsR1UhM%3BfWKOWQ7U_ykDxM%3A&imgrc=fWKOWQ7U_ykDxM%253A%3BQK3S3ZGqpMCmGM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fres%252Fdata%252F210%252F025205.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.ireceptar.cz%252Fzajimavosti%252Fstaroc
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Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

7.2 Hlavné a pomocné suroviny, pomocné latky v mésovej vyrobe 2/12

Ciel: Poznat’ zdkladné druhy misa na vyrobu misovych vyrobkov, pomocné suroviny,
pomocné latky v mésovej vyrobe.

a/ Hlavné druhy misa na vyrobu vyrobkov

b/ Suroviny pouZivané pri vyrobe misovych vyrobkov

¢/ Ingredient, prisada

d/ Pridavna latka

e/ Pitna voda

Teoretické vychodiska:

Uvedte, zoznam akych latok je povinny uviest’ vyrobca na vyrobku z mésa.....................
DI, 0 J OGN
Ve 0 J SR
Ve 0 J VIR K
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Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved’te nazvy mias na obrazku .

Obrazok ¢. 29; Misové produkty;

Zdroj obrazka: https://www.google.sk/search?q=druhy+m%C3%Adsa+na+v%C3%BDrobu+v%C3%BDrobkov&client=firefox-
a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&thm=isch&tho=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZv
ygdAB&ved=0CE0QsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=U7ukLVUiCtmpbM%253A%3B53d0OsRUIhkg7hM%3Bhttp%253A%252F
%252Fwww.opotravinach.sk%252Fapp%252Fwebroot%252Ffiles%252Fscience_files%252Fmaso_rozne%252520druhy.jpg%3Bht
tp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fsciences%252Fviewllevel%252FM%2525C3%2525A450%252C%252520hyd
ina%252C%252520ryby%252C%252520vajcia%252520a%252520strukoviny%3B336%3B336



https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=U7ukLVUiCtmpbM%253A%3B53dOsRUIhkg7hM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fapp%252Fwebroot%252Ffiles%252Fscience_files%252Fmaso_rozne%252520druhy.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fsciences%252Fview1level%252FM%
https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=U7ukLVUiCtmpbM%253A%3B53dOsRUIhkg7hM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fapp%252Fwebroot%252Ffiles%252Fscience_files%252Fmaso_rozne%252520druhy.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fsciences%252Fview1level%252FM%
https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=U7ukLVUiCtmpbM%253A%3B53dOsRUIhkg7hM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fapp%252Fwebroot%252Ffiles%252Fscience_files%252Fmaso_rozne%252520druhy.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fsciences%252Fview1level%252FM%
https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=U7ukLVUiCtmpbM%253A%3B53dOsRUIhkg7hM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fapp%252Fwebroot%252Ffiles%252Fscience_files%252Fmaso_rozne%252520druhy.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fsciences%252Fview1level%252FM%
https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=U7ukLVUiCtmpbM%253A%3B53dOsRUIhkg7hM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fapp%252Fwebroot%252Ffiles%252Fscience_files%252Fmaso_rozne%252520druhy.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fsciences%252Fview1level%252FM%
https://www.google.sk/search?q=druhy+mäsa+na+výrobu+výrobkov&client=firefox-a&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=RclYVL_WOMyraZvygdAB&ved=0CEoQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=U7ukLVUiCtmpbM%253A%3B53dOsRUIhkg7hM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fapp%252Fwebroot%252Ffiles%252Fscience_files%252Fmaso_rozne%252520druhy.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.opotravinach.sk%252Fsciences%252Fview1level%252FM%
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam hlavné druhy mésa na vyrobu vyrobkov, suroviny pouzivané pri vyrobe
masovych vyrobkov, ingredienty, prisady, pridavné latky a funkciu pitnej vody pri
vyrobe mésovych vyrobkov?

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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7.3 Koreniny, bielkovinové a sacharidové prisady 2/12
Ciel’: Poznat’ druhy korenin, bielkovin a sacharidov pouzivanych pri vyrobe.
a/ Vyznam korenin
b/ Rozdelenie korenin
¢/ Pouzivané koreniny
d/ Bielkoviny
e/ Sacharidové prisady
Teoretické vychodiska

1. Uvedte, akého pdvodu su koreniny a ¢im sa vyznacuju.

Obrazok ¢: 30; Koreniny;

Zdroj obrazka: https://www.google.sk/search?g=m%C3%A4s0v%C3%A9+v%C3%BDrobky, +fotky&client=firefox-
a&hs=Sul &rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tho=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLu
WAuUTe7AasioHWBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=TrvRB3zYGND6tM%253A%3BtPyDs90Th_gDpM%3Bhttp
%253A%252F%252Fwww.davidkovokoreni.com%252Ffoto%252F66%252FbigilogjOfotka.jpg%3Bhttp%253 A%252F%252 Fww
w.davidkovokoreni.com%252Fprodejna%252Ffarmamarket-zilina%3B389%3B519
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3. Uved’te, na ¢o sa pouziva glutamat SOANY.........cccueeriieiiieiiieiiieiieeieerie et

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uvedte rozdelenie korenin podl'a pouzivanych Casti a aspoii dvoch zastupcov kazde;j

SKUPINY ...ttt bbb bbbt bbbt bbb bbb n s

2. Uved'te pouzitie korenin pri vyrobe.

Druh koreniny Pouzitie vo vyrobkoch

Cierne korenie

Rasca

Majoranka

Paprika

Tabulka ¢. 3; Druhy korenin;
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3. Vymenujte dévody pouzivania bielkovinovych prisad pri vyrobe misovych

vyrobkov.

Sebahodnotenie Ziaka:

1. Poznam vyznam korenin, ich rozdelenie, aké druhy sa pouZivajl pri vyrobe, vyznam
bielkovin a sacharidovych prisad?

Ano Ciastogne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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7.4 Sol’ a soliace zmesi a ostatné pridavné latky 2/12
Ciel’: Poznat’ vyznam soli v midsovych vyrobkoch, najéastejSie pouzivané
soliace latky, ostatné pridavné latky pouzivané pri vyrobe misovych vyrobkov.
a/ Vyznam soli v midsovych vyrobkoch

b/ Chlorid sodny

¢/ Dusitanova soliaca zmes

d/ Dusi¢nanové soliaca zmes

e/ Ostatné soliace latky

f/ Polyfosfaty

g/ Kyselina askorbova

h/ Glukono — delta-lakton /GDL/

Teoretické vychodiska:

1. Uvedte, na €O Sa POUZIVA SOL.......iiiiiiieiiieeeiie et eeiee et et re e etee e s e e s b e esereeennseeens

2. Uved'te, Co sposobuje zvyseny prisun soli vo VYrobKoch...........cccveviiviieniieiieiiieiinens

3. Uved’te, do ktorych mias sa pouziva kuchynskd sol............ccoeoiiriiiniiniiiniiiieeee.

4. Uvedte, ¢o straca miso pridanim kuchynskej soli.........cccoeveeviieniiiiiiniiiniiiieeiiee,
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Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved'te, ¢o dodava chlorid sodny masovym vyrobKom.........c..cceceeveriineevicniencnniennne.
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Sebahodnotenie Ziaka:

1. Pozndm vyznam soli v misovych vyrobkoch, chloridu sodného, dusitanovej soliacej
zmesi, dusi¢nanovej soliacej zmesi, ostatnych soliacich latok, polyfosfatov, kyseliny

askorbovej, glukono — delta — laktonu /GDL/?

r

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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7.5 Solenie misa 2/12

Ciel’: Poznat’ postup pri pouzivani rychlosoli, dusitanu sodného, pouzivanie dusitanov

vo finalnom vyrobku, vyznam solenia, technologické postupy solenia.
a/ Rychlosol
b/ Dusitan sodny
¢/ Vyznam solenia
d/ Technologické postupy solenia

Teoretické vychodiska:
1. Uved'te, bez Coho j& ryChlosol.........ooiiiiiiiieee e

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Vymenujte aspoit 4 dOvody SOlenia MESA..........cccveeeeriiieriiieeeiie e
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2. Vymenujte 5 bodov, ktoré nezndSa dusitanova soliaca zmes...........cccceevererrervenennnens

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam postup pri pouZivani rychlosoli, dusitanu sodn¢ho, pouZivanie dusitanov vo

findlnom vyrobku, vyznam solenia, technologické postupy solenia.?

r

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’
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2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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7.6 Vyfarbovaci proces misa 2/12
Ciel’: Poznat’ postupy a spdsoby vyfarbovacieho procesu, vyfarbenie svalu, reakcia

solenia pri pouziti dusitanovej soliacej zmesi, faktory vyfarbenia mésa.

a/ Vyfarbovanie misa

b/ Farba svalu podl'a namahy

¢/ Solenie s pouzitim dusi¢nanu sodného
d/ Dusitanové solenie

e/ Chyby pri vyfarbovani mésa
Teoretické vychodiska:

1. Uvedte rozdiel vo farbe medzi svalom:

A/ MAL0 NAMANANYIMN.......viiiiiiie ettt see et e et sb et e e sib e e e nnb e e e snreeenneeen
D/ ZATAZOVANYIN......eiiiiieiiieiiie ettt ettt ettt et et e et e s st e e bt e s sbeesbeesabeenbeesseeenseenaneens

2. Uved’te, od ¢oho zavisi intenzita zafarbenia MEASA........ueeeeeeeeeeeeeeee e

Postup nadobudania:

3. Popiste, ¢o sa na kratku dobu vytvori v Cerstvom mése pri reze do surového mésa.
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10.Popiste, ¢im st spdsobeng sivé fIaky vV MESE........cceoeeeiieriiiiiieniiiieseeeee e

Sebahodnotenie Ziaka:

Poznam postupy a spdsoby vyfarbovacieho procesu, vyfarbenie svalu, reakciu solenia
pri pouziti dusitanovej soliacej zmesi, faktory vyfarbenia mésa?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej €innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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7.7 Mletie a mieSanie méisa

Ciel’: Poznat’ postup pri mleti a mieSani mésa.

a/ Mletie misa
b/ MieSanie méasa

Teoretické vychodiska:

1. Uvedte, na ¢o slizi mletie mésa ....................

2/12
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9. Uved'te definiciu MIESACKY .......oviiriiiiiiiiiicie s

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved’te ndhradu vody pri vyrobe méasovych vyrobkov ..........cccceevviiniieiiienieeiiee,
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Sebahodnotenie Ziaka:
1.Poznam postup pri mleti a mieSani mésa.

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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Celkové hodnotenie Ziaka za ro¢nik
Vo vyuCovacom predmete mésiar sa hodnoti vztah k préci, pracovnému kolektivu a
praktickym ¢innostiam, osvojenie praktickych zru¢nosti a ndvykov, ovladanie postupov
prace, vyuzivanie ziskanych teoretickych vedomosti v praktickych ¢innostiach, aktivita,
samostatnost,, tvorivost, iniciativa v praktickych Cc¢innostiach, kvalita vysledkov,
organizacia vlastnej prace, udrziavanie poriadku na pracovisku, dodrziavanie predpisov
a bezpecCnosti, ochrana zdravia pri praci, starostlivost’ o zivotné prostredie, hospodarne
vyuzivanie surovin, materialov a energie.
Pri hodnoteni vzdelavacich vystupov sa budi pouzivat nasledovné vSeobecné kritéria
hodnotenia:
- osvojenie si praktickych zruénosti a navykov a ich vyuzitie v praxi;
- preukazanie vztahu k préci, pracovnému kolektivu, pracovnym ¢innostiam;
- preukazanie samostatnosti a tvorivosti;
- preukézanie kvality vysledkov zadanych tuloh;
- zvladnutie efektivneho spdsobu prace, udrziavanie poriadku na pracovisku;
- dodrziavanie predpisov BOZP a starostlivosti o zivotné prostredie;
- hospodarne vyuzivanie surovin, materialov, energie;
- Zvladnutie obsluhy a udrzby pouZivanych pristrojov, nastrojov a naradia;

- sebahodotenie Ziaka pri kazdej téme individudlne.

Poznamka

Klasifikacia je vysledkom komplexného hodnotenia vedomosti, zru€nosti a navykov ziaka. Zakladom na
pridelenie klasifikaéného stupiia si znamky, Cize zaradenie ziaka alebo jeho vykonu do niektorej
vykonnostnej skupiny. Vymedzenie klasifikacnych stupiiov sa opiera o hodnotenie podla vykonovych
kritérii.

Stupne prospechu a celkovy prospech - prospech ziaka je v jednotlivych vyucovacich predmetoch
klasifikovany tymito stupfiami:l — vyborny; 2 — chvalitebny ;3 — dobry; 4 — dostato¢ny;
5 — nedostato¢ny.
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Zaver

Pracovny zosit uréeny pre odborny vycvik u¢ebného odboru 2954 H mdsiar vznikol
vramci  realizdcie = narodného  projektu  Rozvoj  stredného  odborného
vzdelavania/Moderné  vzdelavanie pre vedomostni  spolo¢nost. Projekt je
spolufinancovany zo zdrojov EU.

Operacny program Vzdelavanie podporuje zvySenie adaptability pracovnej sily
prostrednictvom zvySenia kvality a pristupu k celoZivotnému vzdeldvaniu. Konkrétne
opatrenia sa zameriavaju na posilnenie l'udského kapitdlu, najmad prostrednictvom
podpory vzdeldvania v jednotlivych segmentoch vzdelavacieho systému: regionalne
Skolstvo, vysoké Skolstvo a dalSie vzdelavanie. Globalnym cielom operacného
programu Vzdeldvanie je zabezpeCenie dlhodobej konkurencieschopnosti SR
prostrednictvom  prisposobenia  vzdelavacicho systému potrebam vedomostnej
spolocnosti. Strategickym cielom narodného projektu RSOV je zvySenie kvality
odborného vzdelavania a pripravy (OVP) v strednych odbornych skolach (SOS) vo
vybranych skupinach odborov.

V pracovnom zoSite si ziaci overujii odborné teoretické vedomosti a ziskané praktické
zrucnosti, ktorych obsahom su:

zakladné ustanovenia noriem a BOZP, hygiena asaniticia na pracovisku, jatocné
opracovanie hovidzieho dobytka, ustajiiovanie a omracovanie hovddzieho dobytka,
vykrvovanie, stahovanie z koze a oSetrovanie koze HD, vykolovanie, polenie, Stvrtenie,
jatoéné opracovanie o$ipanych, ustajiiovanie, preprava na omra¢ovanie a omra¢ovanie
osipanych, vykrvovanie, opracovanie povrchu tela a vykolovanie oSipanych, jatocné
opracovanie  teliat, oviec akoni, omraCovanie teliat, oviec, koni na
porazku ich vykrvovanie, vonkajsie opracovanie a stahovanie koze teliat, oviec a koni,
vykol'ovanie a polenie teliat, oviec akoni, vedlajSie jatocné produkty, technika
vykrvovania jatocnych zvierat a spracovanie krvi, Techniky st'ahovania koze a uprava
koze, konzervovanie koze, kontrola kvality a akosti koze — chyby koze a upeviiovanie

vedomosti a zrucnosti — spracovanie Krvi a kozi, technika vykol'ovania a opracovanie a
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triedenie Criev, konzervovanie Criev, kontrola akosti a chyby cCriev a opracovanie
drobov, delenie drobov a ich vyznam, ziskavanie a oSetrovanie kosti a veterinarna
prehliadka - vySetrenie a oznaCovanie mésa, uskladnovanie médsa v chladiariach a
techniky chladenia misa, médsa — podmienky zrenia a mrazenie méasa - technika
mrazenia, uskladiovanie misa a jeho rozmrazovanie, delenie jato¢ného mésa, delenie
bravéového mdsa, delenie jato¢ného misa a deliarne mésa, delenie bravéového mésa
pre vyrobu apre kuchynski tupravu, vykostovanie auprava bravcovych stehien,
bravéové karé a bravéova krkovicka, hlava, chvost a bravCovy bocik, Uprava
a vykostovanie bravcového pleca, delenie hovddzieho misa, delenie hovddzieho mésa
pre vyrobu a pre kuchynska upravu, hovidzich stehien a vykost'ovanie hovadzich pliec,
uprava svieckovice, roStenky a ostatné hovddzie maiso, delenie jato¢ného misa
ostatnych zvierat, delenie arozrabka tel'aciecho mésa, delenie baranicho a jahnacieho
masa, delenie kozieho mésa, médsa domécich neparnokopytnikov. kvalita delenia méisa.
strojové zariadenia v rozrabke, BOZP v predajnych a skladovacich priestoroch. osobna
hygiena a hygiena pracoviska, Oboznamenie sa s pracoviskom/predajiiou, cenami
acenovou politikou, oznaCovanie a balenie maisa, obalova technika, manipulacia
S jednotlivymi druhmi tovarov, zasady pri vyrobe lahddkovych vyrobkov, lahodkarské
vyrobky vyrabané za studena a tepelnou upravou, mésové Speciality, priprava misovej
peny, pastéty, galantiny, aspiku a résolu, rybie vyrobky, oblozené pekarske vyrobky ,
Struktira mésovych vyrobkov, spracovanie mésa a technologické operacie pri vyrobe,
hlavné a pomocné suroviny, pomocné latky v masovej vyrobe, koreniny, bielkovinové
a sacharidové prisady, sol' asoliace zmesi a ostatné pridavné latky, solenie mdisa,
vyfarbovaci proces mésa, mletie a miesanie mésa, midsové Speciality, sposoby solenia
masa, ¢lenenie misovych vyrobkov, skladovanie médsovych vyrobkov, drobné masové
vyrobky, méikké mésové vyrobky, trvanlivé madsové vyrobky, varené misové vyrobky,
varené misové vyrobky — natierky a pecené méisové vyrobky, Specidlne mésové

vyrobky, solené mésa.
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Priradenie projektu k programovej Struktiire

Operaény program: OP vzdelavanie

Prijimatel”: Statny institat odborného vzdelavania

Opatrenie 1.1 Premena tradi¢nej Skoly na

Opatrenie: modernt

Rozvoj stredného odborného

Néazov projektu: R .
Pro] vzdelavania, ciel’ Konvergencia

Kod ITMS projektu: 26110130548

Vsetky informacie najdete aj na: www.siov.sk; www.rsov.sk
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Pouzita literatura

Technologia pre prvy ro¢nik u¢ebného odboru Misiar

Autorka: Ing. Eva Hudek,

lektori: Ing. Cubica Kéanyayova, Ing. Ladislav Starach, PhD., Ing. Vojtech Séevko,
Vydavatel'ské spracovanie EXPOL PEDAGOGIKA, spol. s.r.0., 2005

Schvalilo Ministerstvo $kolstva Slovenskej republiky dna 2. augusta 2005 pod ¢islom:
CD — 2005-17490/21739 — 1:093 ako 1. vydanie ucebnice pre 1. ro¢nik ucebného
odboru 2954 2 masiar.

Technologia pre druhy ro¢nik u¢ebného odboru Miisiar,

Autorka: Ing. Eva Hudek,

lektori: Ing. Cubica Kéanyayova, Ing. Ladislav Starach, PhD., Ing. Vojtech Séevko,
Vydavatel'ské spracovanie EXPOL PEDAGOGIKA, spol. s.r.0., 2006.

Schvélilo Ministerstvo Skolstva Slovenskej republiky dna 29. septembra 2006 pod
¢islom: CD — 2005-17490/21739-1:093 ako 1. vydanie ucebnice pre 2. ro¢nik uc¢ebného
odboru 2954 2 misiar.

Technologia pre treti ro¢nik u¢ebného odboru Miisiar,

Autorka: Ing. Eva Hudek,

lektori: Ing. Lubica Kényayova, Ing. Ladislav Staruch, PhD., Ing. Vojtech S&evko,
Vydavatel’s ké spracovanie EXPOL PEDAGOGIKA, spol. s.r.0., 2007.

Schvalilo Ministerstvo $kolstva Slovenskej republiky dna 9. oktober 2007 pod ¢islom:
CD - 2007-16389/33274 — 1:913ako 1. vydanie ucebnice pre 3. ro¢nik ucebného
odboru 2954 2 misiar.
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Autori konzultovali obsah tém so zastupcami:
1. Strednej odbornej skoly, Pod Banosom 80, Banska Bystrica
Ing. Pavlom Filom - riaditelom skoly
Ing. Janou Cavarovou - zastupkynou riaditel’a Skoly pre odborny vycvik
Mgr. FrantiSkom Feldmajerom- ucitefom odbornych predmetov odboru 2954 H
misiar
Ivanom Liptdkom - majstrom odborného vycviku u¢ebného odboru 2954 H mésiar.
2. Strednej odbornej skoly, Farského 9, Bratislava
PaedDr. Jozefom Hordkom - riaditel'om Skoly
Ing. Danicou Daubnerovou — zastupkynou riaditel’'a Skoly pre odborny vycvik
Ladislavom Simonom — majstrom odborného vycviku uéebného odboru 2954 H

masiar.
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Vysvetlenie pojmov — zoznam skratiek a symbolov

RSOV rozvoj stredného odborného vzdelavania
OVvP odborného vzdelavania a pripravy

SOS strednd odbornd Skola

SIOV Statny institut odborného vzdelavania
EU europska nia

HD hovédzi dobytok
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PRILOHY 22/132
Priloha A
A. Misové Speciality 2/12

Ciel’: Poznat’ misové Speciality
a/ Misové Speciality

1. Uvedte ndzov Speciality na obrazku. Z ktorej Casti tela sa ziskava?

Obrazok ¢. 31; Masovy produkt;

Zdroj obrazka: https://www.google.sk/search?qg=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky, +fotky&client=firefox-
a&hs=Sul &rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLu
WAUTe7AasioHWBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=HbmMvBIuHUXhM%253A%3BW7h5GXIfUJIBLM%3Bhtt
p%253A%252F%252Fimg.topky.sk%252Fhig%252F1293987.jpg%252Fzabijacka-poslanec--narodeniny-
Pavol.jpg%3Bhttp%253A%252F%252 Fwww.topky.sk%252Fcl%252F100535%252F1377657%252FPoslanec-Zajac-oslavil-
narodeniny-netradicne--Na-vikendovej-zabijacke-porcoval-prasa-%3B500%3B299
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https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=HbmMvBluHuXhM%253A%3BW7h5GXIfUJIBLM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.topky.sk%252Fbig%252F1293987.jpg%252Fzabijacka-poslanec--narodeniny-Pavol.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.topky.sk%252Fcl%252F100535%252F1377657%252FPoslanec-Zajac-oslavil-na
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=HbmMvBluHuXhM%253A%3BW7h5GXIfUJIBLM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.topky.sk%252Fbig%252F1293987.jpg%252Fzabijacka-poslanec--narodeniny-Pavol.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.topky.sk%252Fcl%252F100535%252F1377657%252FPoslanec-Zajac-oslavil-na
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=HbmMvBluHuXhM%253A%3BW7h5GXIfUJIBLM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.topky.sk%252Fbig%252F1293987.jpg%252Fzabijacka-poslanec--narodeniny-Pavol.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.topky.sk%252Fcl%252F100535%252F1377657%252FPoslanec-Zajac-oslavil-na
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=HbmMvBluHuXhM%253A%3BW7h5GXIfUJIBLM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.topky.sk%252Fbig%252F1293987.jpg%252Fzabijacka-poslanec--narodeniny-Pavol.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.topky.sk%252Fcl%252F100535%252F1377657%252FPoslanec-Zajac-oslavil-na
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=HbmMvBluHuXhM%253A%3BW7h5GXIfUJIBLM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.topky.sk%252Fbig%252F1293987.jpg%252Fzabijacka-poslanec--narodeniny-Pavol.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.topky.sk%252Fcl%252F100535%252F1377657%252FPoslanec-Zajac-oslavil-na
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2. Uved’te nazov lahodky na obrazku. Z akého mésa sa vyraba?

Obrazok ¢. 32;Misova Specialita;

Zdroj obrazka:
https://www.google.sk/search?g=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky,+fotky&client=firefoxa&hs=SuL &rls=org.mozilla:sk
:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tho=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHWBQ&ved=0
CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=NhrSkrh9e6EmVM%253A%3BZUQ1s9zpY ShsOM%3Bhttp%253A%252F%252Fvarecha.
pravda.sk%252Fusercontent%252Fimages%252Fvelkyrecept9408_1363244229.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fvarecha.pravda.s
k%252Frecepty%252Flahodkova-tlacenka-z-dvoch-druhov-maska-fotor%252F38286-recept.html%3B608%3B342

Obrazok €. 33; Médsova $pecialita;

Zdroj obrazka: https://www.google.sk/search?g=m%C3%A4s50v%C3%A9+v%C3%BDrobky, +fotky&client=firefox-
a&hs=Sul &rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLu
WAUTe7AasioHWBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=h479Bs0eaincvM%253A%3Bt_wIHJVLFno90M%3Bhttp%
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https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefoxa&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=NhrSkrh9e6EmVM%253A%3BZUQ1s9zpYSbsOM%3Bhttp%253A%252F%252Fvarecha.pravda.sk%252Fusercontent%252Fimages%252Fvelkyrecept9408_1363244229.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fvarecha.pravda.sk%252Frecepty%252Flahodkova-tlacenka-z-dvoch-druhov-maska
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefoxa&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=NhrSkrh9e6EmVM%253A%3BZUQ1s9zpYSbsOM%3Bhttp%253A%252F%252Fvarecha.pravda.sk%252Fusercontent%252Fimages%252Fvelkyrecept9408_1363244229.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fvarecha.pravda.sk%252Frecepty%252Flahodkova-tlacenka-z-dvoch-druhov-maska
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefoxa&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=NhrSkrh9e6EmVM%253A%3BZUQ1s9zpYSbsOM%3Bhttp%253A%252F%252Fvarecha.pravda.sk%252Fusercontent%252Fimages%252Fvelkyrecept9408_1363244229.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fvarecha.pravda.sk%252Frecepty%252Flahodkova-tlacenka-z-dvoch-druhov-maska
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefoxa&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=NhrSkrh9e6EmVM%253A%3BZUQ1s9zpYSbsOM%3Bhttp%253A%252F%252Fvarecha.pravda.sk%252Fusercontent%252Fimages%252Fvelkyrecept9408_1363244229.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fvarecha.pravda.sk%252Frecepty%252Flahodkova-tlacenka-z-dvoch-druhov-maska
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=h479Bs0eaincvM%253A%3Bt_wIHJVLFno90M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252Fprodukty%252F13383616191.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252F%253Fponukaid%253D5%3B550%3B400
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=h479Bs0eaincvM%253A%3Bt_wIHJVLFno90M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252Fprodukty%252F13383616191.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252F%253Fponukaid%253D5%3B550%3B400
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=h479Bs0eaincvM%253A%3Bt_wIHJVLFno90M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252Fprodukty%252F13383616191.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252F%253Fponukaid%253D5%3B550%3B400
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spolocnost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252Fprodukty%252F13383616191.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek
.Sk%252F%253Fponukaid%253D5%3B550%3B400

4. Uvedte druh vyrobku na obrazku . Z akého mésa sa vyraba?

Obrazok ¢. 34; Masovy vyrobok;

Zdroj obrazka: https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky,+fotky&client=firefox-
a&hs=Sul &rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tho=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLu
WAUTe7AasioHWBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=7Bezmg_UNo0JgM%253A%3BofeNBLgplelICuM%3Bhttp%
253A%252F%252Fwww.syrarnasamek.cz%252Ffotky1856%252Ffotos%252Fgen320%252Fgen__ vyr_777wildschweinboxerlweb.
jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarna-samek.cz%252Ffromagerie%252Feshop%252F5-1-MASO-A-MASOVE-
VYROBKY%252F75-2-RAKOUSKO%3B320%3B275

Obrazok €. 35; Mésovy vyrobok;

Zdroj obrazka: https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9+v%C3%BDrobky, +fotky&client=firefox-
a&hs=Sul &rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&thm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLu
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https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=h479Bs0eaincvM%253A%3Bt_wIHJVLFno90M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252Fprodukty%252F13383616191.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252F%253Fponukaid%253D5%3B550%3B400
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=h479Bs0eaincvM%253A%3Bt_wIHJVLFno90M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252Fprodukty%252F13383616191.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.masoparizek.sk%252F%253Fponukaid%253D5%3B550%3B400
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=7Bezmq_UNoJgM%253A%3BofeNBLqpleICuM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarnasamek.cz%252Ffotky1856%252Ffotos%252Fgen320%252Fgen__vyr_777wildschweinboxerlweb.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarna-samek.cz%252Ffromagerie%252Feshop%252F5-1-MASO
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=7Bezmq_UNoJgM%253A%3BofeNBLqpleICuM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarnasamek.cz%252Ffotky1856%252Ffotos%252Fgen320%252Fgen__vyr_777wildschweinboxerlweb.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarna-samek.cz%252Ffromagerie%252Feshop%252F5-1-MASO
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=7Bezmq_UNoJgM%253A%3BofeNBLqpleICuM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarnasamek.cz%252Ffotky1856%252Ffotos%252Fgen320%252Fgen__vyr_777wildschweinboxerlweb.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarna-samek.cz%252Ffromagerie%252Feshop%252F5-1-MASO
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=7Bezmq_UNoJgM%253A%3BofeNBLqpleICuM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarnasamek.cz%252Ffotky1856%252Ffotos%252Fgen320%252Fgen__vyr_777wildschweinboxerlweb.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarna-samek.cz%252Ffromagerie%252Feshop%252F5-1-MASO
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=7Bezmq_UNoJgM%253A%3BofeNBLqpleICuM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarnasamek.cz%252Ffotky1856%252Ffotos%252Fgen320%252Fgen__vyr_777wildschweinboxerlweb.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarna-samek.cz%252Ffromagerie%252Feshop%252F5-1-MASO
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=7Bezmq_UNoJgM%253A%3BofeNBLqpleICuM%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarnasamek.cz%252Ffotky1856%252Ffotos%252Fgen320%252Fgen__vyr_777wildschweinboxerlweb.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.syrarna-samek.cz%252Ffromagerie%252Feshop%252F5-1-MASO
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_9vPrRhSu_eS0M%3A%3BNAMYRjXB8e3paM%3B_9vPrRhSu_eS0M%3A&imgrc=_9vPrRhSu_eS0M%253A%3BKra9ANAgy0uN3M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Ffotky13199%252Ffotos%252F_vyrn_2fotka1kopie.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Fdomacazabija
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_9vPrRhSu_eS0M%3A%3BNAMYRjXB8e3paM%3B_9vPrRhSu_eS0M%3A&imgrc=_9vPrRhSu_eS0M%253A%3BKra9ANAgy0uN3M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Ffotky13199%252Ffotos%252F_vyrn_2fotka1kopie.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Fdomacazabija
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spolocnost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
WAUuUTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_9vPrRhSu_eSO0M%3A%3BNAMYRjXB8e3paM%3B_9vPrRhSu_eS0
M%3A&imgrc=_9vPrRhSu_eSOM%253A%3BKra9ANAgy0uN3M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Ffotky13
199%252Ffotos%252F vyrn_2fotkalkopie.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Fdomacazabijacka%3B692%3
B461

Obrazok ¢€.36; Technologické zariadenie

Zdroj obrazka: https://www.google.sk/search?q=m%C3%A4sov%C3%A9-+v%C3%BDrobky, +fotky&client=firefox-
a&hs=Sul &rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tho=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLu
WAuUTe7AasioHWBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=QzE1Z0vOTILQM%253A%3BZrZo_nR4YqwZnM%3Bhttp
%253A%252F%252Fstatic.cdn.markiza.sk%252Fmedia%252Fa501%252Fimage%252Ffile%252F22%252F0064%252FAWVi.kraj
anie_masa_na_stroji_ilustracna_snimka.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tvnoviny.sk%252Fzahranicne%252F1767188_zjed|
i-masove-parky-a-zomreli.-boli-nakazene-listeriou%3B410%3B230

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam vyrobky na obrazkoch, ovladam postupy ich spracovania?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyuéovacieho dna?
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https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_9vPrRhSu_eS0M%3A%3BNAMYRjXB8e3paM%3B_9vPrRhSu_eS0M%3A&imgrc=_9vPrRhSu_eS0M%253A%3BKra9ANAgy0uN3M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Ffotky13199%252Ffotos%252F_vyrn_2fotka1kopie.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Fdomacazabija
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_9vPrRhSu_eS0M%3A%3BNAMYRjXB8e3paM%3B_9vPrRhSu_eS0M%3A&imgrc=_9vPrRhSu_eS0M%253A%3BKra9ANAgy0uN3M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Ffotky13199%252Ffotos%252F_vyrn_2fotka1kopie.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Fdomacazabija
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_9vPrRhSu_eS0M%3A%3BNAMYRjXB8e3paM%3B_9vPrRhSu_eS0M%3A&imgrc=_9vPrRhSu_eS0M%253A%3BKra9ANAgy0uN3M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Ffotky13199%252Ffotos%252F_vyrn_2fotka1kopie.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Fdomacazabija
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=828&bih=593&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_9vPrRhSu_eS0M%3A%3BNAMYRjXB8e3paM%3B_9vPrRhSu_eS0M%3A&imgrc=_9vPrRhSu_eS0M%253A%3BKra9ANAgy0uN3M%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Ffotky13199%252Ffotos%252F_vyrn_2fotka1kopie.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.webareal.sk%252Fdomacazabija
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=QzE1Z0v0TlLQM%253A%3BZrZo_nR4YqwZnM%3Bhttp%253A%252F%252Fstatic.cdn.markiza.sk%252Fmedia%252Fa501%252Fimage%252Ffile%252F22%252F0064%252FAWvi.krajanie_masa_na_stroji_ilustracna_snimka.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tvnoviny.sk%252Fzah
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=QzE1Z0v0TlLQM%253A%3BZrZo_nR4YqwZnM%3Bhttp%253A%252F%252Fstatic.cdn.markiza.sk%252Fmedia%252Fa501%252Fimage%252Ffile%252F22%252F0064%252FAWvi.krajanie_masa_na_stroji_ilustracna_snimka.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tvnoviny.sk%252Fzah
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=QzE1Z0v0TlLQM%253A%3BZrZo_nR4YqwZnM%3Bhttp%253A%252F%252Fstatic.cdn.markiza.sk%252Fmedia%252Fa501%252Fimage%252Ffile%252F22%252F0064%252FAWvi.krajanie_masa_na_stroji_ilustracna_snimka.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tvnoviny.sk%252Fzah
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=QzE1Z0v0TlLQM%253A%3BZrZo_nR4YqwZnM%3Bhttp%253A%252F%252Fstatic.cdn.markiza.sk%252Fmedia%252Fa501%252Fimage%252Ffile%252F22%252F0064%252FAWvi.krajanie_masa_na_stroji_ilustracna_snimka.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tvnoviny.sk%252Fzah
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=QzE1Z0v0TlLQM%253A%3BZrZo_nR4YqwZnM%3Bhttp%253A%252F%252Fstatic.cdn.markiza.sk%252Fmedia%252Fa501%252Fimage%252Ffile%252F22%252F0064%252FAWvi.krajanie_masa_na_stroji_ilustracna_snimka.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tvnoviny.sk%252Fzah
https://www.google.sk/search?q=mäsové+výrobky,+fotky&client=firefox-a&hs=SuL&rls=org.mozilla:sk:official&channel=np&biw=1366&bih=634&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=QRNaVLuWAuTe7AasioHwBQ&ved=0CDEQsAQ#facrc=_&imgdii=_&imgrc=QzE1Z0v0TlLQM%253A%3BZrZo_nR4YqwZnM%3Bhttp%253A%252F%252Fstatic.cdn.markiza.sk%252Fmedia%252Fa501%252Fimage%252Ffile%252F22%252F0064%252FAWvi.krajanie_masa_na_stroji_ilustracna_snimka.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.tvnoviny.sk%252Fzah
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Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia

Priloha B

B. Sposoby solenia mésa 2/12
Ciel’: Poznat’ postupy a sposoby solenia misa.

a/ Solenie mésa

1. Doplnte do tabulky postup pri soleni mésa.

predsolenie

Mleté mésové vyrobky

solenie hotovej suroviny

Tabulka ¢. 4; Solenie mésa;

2. Doplnte do tabul’ky postup pri soleni mésa.

solenie nasucho

Maisové vyrobky veelku solenie nalevom

urychlenie solenia

Tabulka ¢. 5; Postup pri soleni mésa;

3. Uved’te, pri akej teplote sa prestup soli do mésa zvysi asi dvakrat
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Sebahodnotenie Ziaka:
1. Poznam postup a spdsoby pri soleni mésa?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej €innosti som urobil poc¢as vyucovacieho dna?
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Priloha C
C. SPECIFICKE UCIVO - MASOVE VYROBKY 18/108
C.1. Clenenie misovych vyrobkov, skladovanie misovych vyrobkov 2/12

Ciel’: Poznat’ ¢lenenie méisovych vyrobkov a postup pri skladovani miasovych vyrobkov

a/ Clenenie mésovych vyrobkov
b/ Skladovanie mésovych vyrobkov

Teoretické vychodiska

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Popiste technologicky postup vyroby méasovych vyrobkov ...........cccccooveviiiiniiieniennnnns
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2. Uved’te spOsoby tepeln€ho Opracovania .........ccceeevveveeeriierieeiiienieeieesie et

Sebahodnotenie Ziaka:

1. Poznam ¢lenenie médsovych vyrobkov a postup pri skladovani misovych vyrobkov?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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C.2. Drobné mésové vyrobky 2/12

Ciel’: Poznat’ drobné mésové vyrobky a postup pri vyrobe drobnych mésovych

vyrobkov .

a/ Drobné mésové vyrobky
b/ Postup pri vyrobe drobnych méisovych vyrobkov

Teoretické vychodiska:

1. Uved'te 3 zakladné druhy drobnych masovych vyrobKow ..........ccccceeeieviiinieiciieniennnen.

4. Uved’te, ktoré drobné mésové vyrobky je potrebné tepelne upravit’ pred ich
KONZUMACIOU ...eiiiiiieiiie ettt ettt ettt e e st e e sab e e e bt e e b e e e e e e e nbeeesnneas

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved'te hlavné suroviny pre vyrobu SpeKaCIKOV ......c.cccecvvieriiiiniiieiieeee e,

3. Uved'te priemer a druh ¢reva pre jJemneé PArKY ........cccccoevieriiieniiniienieceesee e

4. Uved’te hlavné suroviny pre vyrobu spiSskych parkov .........cccccceveieiiiiiiiiiniiieieee.
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6. Uved'te vel'kost’ zrna mésa v debrecinskych parkoch .........c.ccccveeiiiiiiiiiiiiiieee,

7. Uved'te hlavné suroviny pre vyrobu lahodkovych parkov .........cccccoeeviviiiniiniienienen.

8. Uvedte priemer otvorov rezacky pre vyrobu lahddkovych parkov ..........cccocceveiennnn.

9. Uved’te hlavné suroviny pre vyrobu bratislavskych parkov .........c.ccccevvieiniiniinenne.

12. Uved'te priemer otvorov rezacky pre sul'ovskt klobasu .........ccccoeiiiiiniiiiiineen.

13. Uved’te hlavné suroviny pre vyrobu ipel'skej KIObasy ..........coooiiiiiiiiiiiiiiiiiee

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Pozndm drobné misové vyrobky a postup pri vyrobe drobnych misovych vyrobkov?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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C.3. Mikké misové vyrobky 2/12
Ciel’: Poznat’ mékké mésové vyrobky a postup pri vyrobe mékkych misovych

vyrobkov .

a/ Miékké misové vyrobky
b/ Postup pri vyrobe mikkych mésovych vyrobkov

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te 3 zdkladné druhy mikkych mésovych vyrobkov ........c.ccceviniiiiininiinicnennn.

4. Uved'te, ktoré drobné misové vyrobky je potrebné tepelne upravit’ pred ich
KONZUMACIOU ..ttt ettt ettt ekt ek e e st e b e bt e nneeanneenbee s

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved’te hlavné suroviny pre vyrobu kabanosu ............cccocceeiiieniiniiienieiiiienieeieeee e
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6. Uved'te, ¢o tvori spojku v Sunkovej salame.

12. Uved’te priemer otvorov rezacky pre pikantnu salamu ...........ccccoevvvevvieenieencieeennen.

13. Uved'te hlavné suroviny pre vyrobu mozaikovej salamy ..........ccccccevvieriinenninicnene

Sebahodnotenie zZiaka:
1. Poznam mékké mésové vyrobky a postup pri vyrobe miakkych mésovych vyrobkov?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?

147



Statny institat odborného vzdelavania, Bellova 54/A, 837 63 Bratislava
Narodny projekt: Rozvoj stredného odborného vzdelavania

\
xXx
*_ 0 -
) o

\\ e — \ |
. . ’i Operacny program
\’\‘LVZDELAVANIE D

Eurépska unia % y %
X

Europsky socialny fond

~

X

W

Prioritna os 1: Reforma systému vzdelavania a odbornej pripravy, Opatrenie 1.1: Premena tradi¢nej Skoly na modernu
Moderné vzdelavanie pre vedomostnu spoloc¢nost / Projekt je spolufinancovany zo zdrojov EU
Kaéd ITMS projektu: 26110130548, Ciel: Konvergencia
C.4. Trvanlivé misové vyrobky 4/24

Ciel’: Poznat’ trvanlivé mésové vyrobky a postup pri vyrobe trvanlivych misovych

vyrobkov

a/ Trvanlivé mésové vyrobky
b/ Postup pri vyrobe trvanlivych médsovych vyrobkov

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te zdkladné delenie trvanlivych mésovych vyrobkov s 2 prikladmi .....................

Postup nadobudania zruénosti:

1. Uved’te hlavné suroviny pre vyrobu obycajnej suchej saldmy .........cccoeviieviiniiennennen.
2. Uved’te priemer a druh Creva pre turistickll sSalamu ...........cccoociiiiiiiiiniiiiiiieceee
3. Uvedte hlavné suroviny pre vyrobu turistickej] salamy ...........ccccoevviieeiiieniiieiieeeiens
4. Uved’te priemer otvorov rezacky pre turisticku trvanlivli salamu ............ccocceeverenennne.

5. Uvedte hlavné suroviny pre vyrobu loveckej salamy ........ccccccoveveiiieniiiinciiecieeeieee
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6. Uved'te priemer otvorov rezacky pre loveckll salamu .........cccccocviiiiiiiiie e,

12. Uved'te priemer otvorov rezacky pre gombaseckt KIobasu ...........coceoveevvriiniinennnns
13. Uved'te priemer a druh ¢reva pre gombaseck(l KIObASU ...........cccceeviiiiiiiiiniiiiiie,

14. Uved’te hlavné suroviny pre vyrobu inoveckej trvanlivej saldmy .........ccccceeveveennnnnn.
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23. Uvedte priemer otvorov rezacky pre inoveckll saldmu ..........ccocceviiiiiniiiiiininnn.
24. Uvedte hlavné suroviny pre vyrobu bratislavskej KIODASY ...........ccccoeveviiiiiiiniiininne
25. Uved'te vel'kost’ zrna bratislavskej KIODASY .......c.ooouieviiiiiiiiiiiieiieeee
26. Uved’te hlavné suroviny pre vyrobu malokarpatskej saldmy .........cccceevevveeviveennnennne.
27. Uved'te nazov koncentratu pre vyrobu malokarpatskej salamy ..........ccccoeceeriennennne.

28. Popiste postup susenia Malokarpatskej saldmy ........cccccoeviveriiieniiieiniiecce e

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam trvanlivé médsové vyrobky a postup pri vyrobe trvanlivych misovych
vyrobkov?

r

Ano Ciastoéne Potrebujem zopakovat’
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2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho diia?
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C.5. Varené mésové vyrobky 2/12

Ciel’: Poznat’ varené misové vyrobky a postup pri vyrobe varenych misovych

vyrobkov

a/ Varené masové vyrobky
b/ Postup pri vyrobe varenych mésovych vyrobkov

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te 3 zdkladné druhy varenych mésovych vyrobkov ........c.cccecinieniininicnnnenn.

Postup nadobtdania zrucnosti:

1. Uved’te hlavné suroviny pre vyrobu domécich jaternic ..........ccoeceeeveverieriieriieenieeieenne,
2. Uved'te priemer otvorov rezacky pre domace jaternice .........ccccvveeevveeeceeeerveeesveeennennn

3. Popiste pripravu domacich kriipovych krvavniCiek ..........cccoocieviiiiiiniiiiiiiieciee,
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5. Uvedte, €o tvori SpojKu v tlaCenKe .......c.ccevviieriiiieiiieceeee e

Sebahodnotenie Ziaka:
1. Pozndm varené mésové vyrobky a postup pri vyrobe varenych mésovych vyrobkov?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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Hodnotenie ucitePom praxe: /slovne, ZnAmKOU/............ccoevieiieieriieiiiieieeieeeeie e,
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C.6. Varené misové vyrobky — natierky a pe¢ené mésové vyrobky 2/12

Ciel’: Poznat’ varené mdsové vyrobky — natierky a pe¢ené misové vyrobky a postup pri

vyrobe pecenych misovych vyrobkov .
a/ Varené masové vyrobky - natierky

b/ Pecené mésové vyrobky
¢/ Postup pri vyrobe pec¢enych misovych vyrobkov

Teoretické vychodiska:

1. Uved'te 2 zakladné druhy pecenych masovych vyrobKow ..........ccccceeeievieeiiiencieenieninnns

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved’te hlavné suroviny pre vyrobu pe¢enového Krému .........cccoecevevieiiiiiiiininiiiees

3. Uvedte dobu a teplotu varenia NAtierok ..........cccccveeeviiieniiieeniieeeiie e e

4. Uved’te, ¢o tvori spojku domacej sekanej peCene] .........eeeevueenuieeiieiiienie s
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6. Uved'te priemer otvorov rezaCky pre jemnu sekand peCentl ........c.eeeevveeevuveeerveeeseveeennne.

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam varené mésové vyrobky — natierky a pecené méisové vyrobky a postup pri
vyrobe pecenych misovych vyrobkov?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dna?
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C.7. Specidlne misové vyrobky 2/12

Ciel’: Poznat’ pecené mésové vyrobky a postup pri vyrobe pe¢enych mésovych

vyrobkov .

a/ Specialne mésové vyrobky
b/ Postup pri vyrobe Specidlnych mésovych vyrobkov

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te zékladné druhy Specidlnych mésovych vyrobkov .........ccccoceviniiiiininnncnnn.

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Uved'te hlavné suroviny pre vyrobu debrecinskej peCienky .........ccccovvevciveeieieeniveennnn.
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5. Uvedte rozmery pasov oravskej udenej SIaniny ...........cccceeecvveeeciieeniieeenieeesieeceeee e

7. Uved’te hlavné suroviny pre vyrobu moravského ideného mésa ...........coceevvenericnnnne.

8. Popiste pripravu pokryvu moravského udeného masa ...........ccceeevveriieviienieenieeieennns

10. Uved'te priemer otvorov rezacky pre mozaikova roladu ..........ccceceeveriiiiiiiniinenncnnne

11. PopiSte postup vyroby tdenej lahddky z Kare ...

Sebahodnotenie ziaka:

1. Poznam Specidlne misové vyrobky a postup pri vyrobe Specidlnych mésovych
vyrobkov?

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’

2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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C.8. Solené misa 2/12

Ciel’: Poznat’ solené misa a postup pri vyrobe solenych mias .

a/ Solené mésa
b/ Postup pri vyrobe solenych mias

Teoretické vychodiska:

1. Uved’te zdkladné delenie solenych mias ..........ccoceeverieniriiiniiniiiinicecceceeceees

Postup nadobudania zrucnosti:

1. Vymenujte druhy surovych tidenych mias .........ccccocovieeiiiieiiiiiiie e

2. Popiste hlavnu surovinu a sposob jej pripravy pre vyrobu domacich udenych

SUTOVYCR SAIOV....iiiiiiiiiiiie ettt e e tae e et e e e e e e sasae e et e e e nnb e e s nnbeeans
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Sebahodnotenie zZiaka:
1. Poznam solené mésa a postup pri vyrobe solenych mias ?

r

Ano Ciasto¢ne Potrebujem zopakovat’
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2. Aké chyby v pracovnej ¢innosti som urobil pocas vyucovacieho dia?
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